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内容概要

本书叙述了发酵饲料用乳酸菌的分离筛选，芽孢杆菌的分离筛选和安全性评价，发酵饲料生产菌种的
制备和保存，生物饲料的袋装厌氧发酵，控制生物饲料厚层固态发酵温度的方法，发酵饲料在生猪饲
养中的应用和对肉品质的影响，并根据历年来作者在实际推广中遇到的农产关心的问题整理了74个问
答，以便为广大读者提供清晰明确的指导。

本书可作为饲料生产企业技术人员、畜禽养殖产的指导用书，也可供大专院校动物科技相关专业师生
参考。
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作者简介

陆文青，江苏太仓人，1997年毕业于江南大学生物工程学院，获微生物发酵工程博士学位，2002年至
今为中国农业大学农业部饲料工业中心副研究员。
长期从事微生物发酵技术在畜牧饲料领域的应用研究，参与制定农业行业标准3项，获国家发明专利3
项。
    擅长微生物发酵饲料生产菌种的筛选、培养和饲料酶的质量分析，在发酵饲料生产设备的设计、操
作和生产工艺过程控制等方面积累了很多实践经验，曾帮助指导国内数十家生产企业进行高活菌发酵
饲料和固态发酵饲料酶的生产、质量分析和推广应用，并取得良好的经济效益和社会效益。
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编辑推荐

发酵饲料的生产与应用技术是近年来饲料工业和养殖业最热门的话题。
随着人民生活水平的不断提高和环境的日益恶化，利用农副产品和轻工业副产物生产高质量、无污染
的微生物发酵饲料已成为缓解饲料资源短缺，提高畜禽产品品质的重要手段。
    “回归自然，倡导绿色”是未来畜牧业发展的必然趋势。
由陆文青编著的《发酵饲料生产与应用技术》共四章节，主要内容为发酵饲料的基本原理，发酵饲料
生产技术，发酵饲料饲养生猪及肉品分析，发酵饲料技术疑难问题解析。
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