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内容概要

食品微生物学是研究与食品有关的微生物以及微生物与食品关系的一门科学，李志香编著的《食品微
生物学及其技能训练(高等职业教育十二五规划教材)》结合现代微生物学和食品科学发展趋势,对食品
微生物学的内容进行了系统介绍,并突出食品微生物学的实践应用。
本书既可作为高等院校食品、生物工程、发酵工程、农林、水产等专业的教材，也可供食品加工、食
品发酵、食品保藏、食品卫生、食品检验、食品安全等领域相关科研与技术人员参考。
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