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内容概要

　　淀粉糖是以谷物、薯类等农产品为主要原料(其中最主要的是玉米淀粉)，运用生物技术经过水解
、转化而生成的糖，包括麦芽糖、葡萄糖和果葡糖浆以及以淀粉糖为原料加氢催化的糖醇系列等。

　　淀粉糖是淀粉深加工产业链中产量最大的产品。
它的消费领域广、消费数量大，为推动食品工业的发展，以科技带动农业发展，提高农产品附加值，
促进以生物科技带动农业产业化发展做出了重要贡献。
淀粉糖的发展为市场提供了多糖源，对于稳定市场价格，带动农民增收，促进农业和食品工业协调发
展有着重要意义。
近年来，伴随着玉米深加工，食品工业的发展以及酶制剂等生物技术的进步和人们消费结构的变化，
我国淀粉糖行业发展迅速，朝着多品种、个性化、专一化、规模化方向发展，产量大幅增加，品种结
构日益完善。
淀粉糖也从1999年的年产60万吨发展到目前接近900万吨的规模，每年保持近两位数的增长率。

　　本书针对高职高专特点，贯彻落实教育部《关于全面提高高等职业教育教学质量的若干意见》提
出的“加大课程建设与改革的力度，增强学生的职业能力”的要求，根据淀粉糖的工艺特点，以产品
实现及工作过程为导向，以“工学结合’，为切入点，以相关职业资格标准和基本工作要求为依据来
指导本书的编写。
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章节摘录

版权页：   插图：   （2）装机 将过滤滤布覆盖于每一块滤板上，滤布要保持平整，不皱褶，滤布进料
孔要和板框进料孔对正，使物料能畅通流人各滤框内。
滤布装完后，压紧板框，推人头板锁紧，不使物料从板框缝间漏出。
 （3）过滤 装机完毕后，先通人热水或者蒸汽进行预热10min，以防止刚开始过滤时物料局部过冷，增
加料液的黏度。
过滤开始后，慢慢调节流量，刚开始时流量要小，以降低对滤布的阻力，并使滤饼形成更加均匀，随
着过滤的继续，米糟在过滤室形成了滤层，可提高压力过滤。
调节过滤流量主要是因为刚开始过滤时，滤饼没有完全形成，若流量过大，细小的颗粒会穿过滤布的
孔眼，从而改变了滤层的结构，过滤会变得困难。
 在过滤的过程中如果发现某块滤板泄漏，说明滤布有破损或装置不对。
此时须关闭该滤板的旋塞，以不影响滤液的质量。
 （4）洗涤 物料过滤到一定时间，滤框内已经充满了米糟，过滤阻力加大，使过滤的速度变得很慢，
降低了过滤效率，一般来说当过滤速度降低到正常过滤速度的30％以下时可以考虑停止过滤，然后用
和过滤物料基本同温度的热水进行洗涤，以置换残留在滤饼中的糖液。
洗涤可以不拆机进行在线洗涤，也可以拆卸滤饼，再转移到另外一个洗涤罐，加水搅拌后重新过滤。
洗涤液的浓度一般控制到0.5％以下即可停止洗涤。
洗涤水由于浓度低，一般作为磨米或者调浆用。
 （5）卸渣 洗涤完成后，用空气或者蒸汽对滤饼进行吹干，然后拆开压滤机进行卸糟。
卸糟时，先将头板推松，拉开板框，米糟卸在压滤机底下的回收槽中。
 4.麦芽糊精液化液的脱色过滤 经过米糟过滤后的料液尚含有很多色素和杂质，需要进行脱色过滤。
常见的脱色剂是粉末活性炭和颗粒活性炭。
影响活性炭脱色效果的因素一般有过滤温度、脱色时间、活性炭的细度等。
 脱色操作是将已经过滤的清亮的糊精液，泵送至脱色罐，打开蒸汽盘管和搅拌器，使料液升温至75
～80℃，pH4.8～5.2。
先将活性炭粉与少量水或者滤液混匀制备成炭水（或者直接用湿炭），然后再用泵泵人脱色罐中，保
持温度，并搅拌30～60min，最后经过板框压滤机进行过滤除炭（方法参考麦芽糊精液化液的过滤除渣
），得到无色糊精液。
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