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内容概要

李慧东编著的《淀粉制品加工技术(高等职业教育十二五规划教材)》系统全面介绍了淀粉制品加工技
术相关知识，本书内容针对性强，可作为高职高专食品类及生物技术专业学生、教师用书，也可作为
淀粉及淀粉糖生产企业的培训用书、生产指导用书和相关专业人员参考书。
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章节摘录

版权页：   插图：   【岗位要求及操作规程】 一、岗位要求 （1）能熟练操作麸质分离设备、淀粉洗涤
设备将其分离、洗涤； （2）符合淀粉生产及制糖行业各技术领域的职业岗位（群）的基本任职要求
。
 二、操作规程 1.分离岗位操作规程 （1）开车程序 ①先检查各相关贮罐的液位，检查分离机油位（应
在视镜中线），看刹车是否松开，机盖、铰链、手柄和各锁紧环是否紧固，从机盖手孔盘车（转动）
，转鼓能自由转动。
 ②开溢流和底流阀，开洗涤水，将水泵操纵杆向右移至最大限度，开放气螺栓，排除空气。
洗水压力不超过0.15MPa，流量2～3m3／h（对530型机）。
 ③当洗水从重液口流出，启动主机，最好分两次启动，先点动1～2min，无异常情况再第二次启动。
 ④主机启动后，向左移动洗水杠杆，至水从轻液口流出，关放气螺栓，调节进水量4～8m3／h（800型
机取大值），主机达到全速后，电流稳定，开始进料。
 （2）正常操作 ①正常运行中，要随时检查油位、转速、电压、电流、物料浓度与流量、洗水量等，
要做到四个稳定：进料流量和浓度稳定；出料流量和浓度稳定；溢流流量和浓度稳定；洗水流量稳定
。
 ②加强巡回检查，定时抽查有关物料浓度，特别是溢流含淀粉，除经验观察外，现场可用小分离机检
查，与中间体分析结果相对照，并做好原始操作记录。
 ③根据进料浓度，对进料量可随时调整，对一级分离，必须保证“好的溢流”，即溢流麸质中尽量减
少含淀粉；对二级分离，要保证“好的底流”，使底流中蛋白质含量达标。
 ④按时除砂，并保证除砂器的压力和除砂效果。
 （3）停车程序 ①停机时应通知前后岗位，做好相应准备。
 ②停机时应先停料，同时调节给水量，使水从轻、重两个出口流出，转鼓内必须充满液体，以减少振
动。
 ③当转鼓速度减至200r／min时，方可使用刹车装置。
转鼓停止后，松开刹车装置，关闭进水阀门。
 ④每次停车后，都要清洗分离机，检查喷嘴有无堵塞，并检查与清洗转筒筛。
 2.淀粉洗涤（十二级淀粉洗涤旋流器）岗位操作规程 （1）开车程序检查洗水罐液位，并加热到规定
温度（40℃左右），盘车，各泵须运转自如；第一级进料阀和末级出料阀是否关闭，过滤器是否正常
等。
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