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内容概要

这是一本专门讲述野菜野果食品加工的书籍。
较详细地介绍了上百种野菜野果的营养成 分、药用价值和野菜野果食品加工设备及加工方法。
其产品大多为即食食品，这是本书的一 大特色。
其产 品中包括野菜野果罐头、蜜饯、休闲食品、腌制食品、保健饮料、保健酒、保健茶及调味品 
等(290)余例。
品种齐全，内容丰富，资料翔实，工艺成熟，实用性和可操作性很强。
既适 合个体小型加工，也适合大中型企业批量生产，是山区农民、下岗职工、民营企业、食品加 工
厂不可多得的一本好书。
亦可供大专院校相关专业师生参考和使用。
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芝延寿糕    （四）灵芝酥糖    （五）黑木耳软糖    （六）多味黑木耳    （七）香菇松    （八）菌米豆    
（九）香菇笋豆    （十）油发笋丝    （十一）油炸?NB374?芽  二、野果类休闲小食品    （一）炸葡萄干
   （二）麻辣杏仁    （三）杏仁霜    （四）甘草金橘    （五）奶油话梅    （六）蜜百合    （七）莲籽乳   
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十三）山楂糖葫芦    （十四）椒盐山核桃    （十五）山桃干    （十六）山桃果丹皮    （十七）毛樱桃干
   （十八）金樱子糖第七章  野菜野果腌制风味食品  一、野菜类腌制风味食品    （一）泡酸笋    （二）
咸酸芥菜    （三）梅干菜    （四）盐渍蕨菜    （五）酸辣马齿苋    （六）软包装菊芋泡菜    （七）软包
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山楂发酵酒    （二）野山楂浸制酒    （三）野山楂白兰地    （四）猕猴桃发酵酒    （五）猕猴桃香槟啤
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