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内容概要

　　《鲜果品加工技术及工艺配方》简要地介绍了苹果、柑橘、梨等16种鲜果品的栽培分布、品种、
形态、营养价值、药用价值、用途，详细地阐述了16种鲜果制品，包括大众食品、饮品、罐头、菜肴
食品以及其他食品的工艺配方和加工技术。
《鲜果品加工技术及工艺配方》内容丰富，既有工业生产配方，又有家庭制作。
可供个体、集体、民营和国营果品加工企业生产中参考使用，亦可供家庭制作食品参考。
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