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内容概要

本书在内容体系中突出了产品质量控制新观念，注重新方法、新产品的技术介绍。
除对传统的食用菌贮藏保鲜与加工方法和技术等内容进行改进和充实之外，还对食用菌真空冷冻干燥
技术、食用菌活性成分的分离与提取、食用菌深层发酵及其产品加工、食用菌加工产品的质量控制和
食用菌产品质量标准及检测等内容进行了系统的阐述。
内容全面系统、技术先进实用、方法科学规范。
　　本书可供从事食用菌生产、加工、产品开发、流通和管理等方面的科技人员和管理人员及大专院
校相关专业师生使用。
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