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内容概要

本教材共分12章，主要内容包括食品一般成分的分析、食品中元素含量的分析和食品添加剂的分析，
其中以食品营养成分的分析作为重点。
样品的采集、制备、保存和预处理单独作为1章列出，其他各章分类叙述了食品一般成分的测定方法
。
在内容编排上除了较为完整和系统的介绍分析的原理、仪器、试剂、操作方法、结果计算和说明及注
意事项外，还从食品营养和卫生学的观点出发，对各成分的性质和作用也做了简要介绍。
    本书可作为综合性大学食品分析选修课教材和食品加工专业的教学参考书，也可供相关科研、技术
人员参考使用。
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