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内容概要

　　《食品工厂环境检测》是从积极推行普及HACCP（体系）、GMP（规范）、SSOP（程序）和QS
质量认证的实际需要出发，以促进食品加工企业提高环境清洁程度和进行安全卫生生产为目的而编写
的一部分析检测专业工具书。
《食品工厂环境检测》共七章，主要包括绪论、分析检测方法的选择、评价与数据处理、环境样品采
集与预处理、空气和废气的检测、水和废水的检测、环境微生物的检测以及环境检测样品制备新技术
等内容。
在著作选材方面力求编入标准方法、快速检测方法和仪器方法等内容，在简述方法原理的基础上，重
点突出方法的可操作性和实用性。
　　国以民为本，民以食为天，食以安全为先。
食品是人类须臾不可缺少的最为重要的物质，食品工业在当今已成为许多国家和地区的支柱产业。
随着现代科学技术的迅猛发展、社会的不断进步和人们生活节奏的加快，作为与每个社会成员生命攸
关的食品行业，已明显地呈现出下列发展趋势：即工业化食品进入每个家庭的数量越来越多；人均消
费工业化食品的比重越来越大；食品作为商品流通的范围越来越广；随着科技的发展和生存环境的变
化，从事食品生产的人员越来越多，人类的食物链也变得越来越复杂。
与此同时导致食品加工企业的生产规模也越来越大，社会进步和食品安全之间的矛盾也越来越突出，
发生食物中毒的事件也越来越多。
如近年来，在世界上一些国家和地区频繁发生食品中毒的恶性事件，令人触目惊心。
我国的食品安全问题也不容忽视。
据最近报道，在全世界每年患癌症的500万人中，约有50%患者是与食品污染有关的；全世界平均每年
有200万名以上儿童丧生于食源性疾病；2003年辽宁海城发生的一次豆奶中毒事件就造成了两千多名学
生中毒；另据统计，2003年1月至6月，某省共发生食物中毒事件86起，中毒总人数1561人，其中死
亡39人⋯⋯诸如此类的事件，不仅损害了消费者的身心健康，有的还使消费者致残致死，甚至祸及子
孙后代。
由此可见食品安全不仅关系到消费者的身体健康和生命安全，而且也是关系到国计民生和社会发展与
稳定的大事，也是在加入WTO后我国的食品能否顺利地走向世界、能否出口创汇的关键问题。
　　食品安全是一项系统工程，它涉及到政策、法规、技术、设备、工艺、流通、管理等多个环节，
即它是一个“从农田到餐桌”的长而复杂的食物链系统，任何一个环节出现纰漏都将可能影响到食品
的安全，都将可能给消费者带来灾难。
因此我国政府在近20年来，已在有关食品生产经营、安全检验、质量评价、流通管理等方面制定或修
订了一系列法律规范和制度，如《中华人民共和国产品质量法》、《中华人民共和国食品卫生法》、
《保健食品管理办法》、《有机食品认证管理办法》、《国家环境保护总局有机食品发展中心有机产
品认证标准（试行）》、《绿色食品标志管理办法》、《无公害农产品管理办法》等，并推
行HACCP、GMP、SSOP等体系和规程，制订了多种产品的强制性标准和推荐标准，正在对食品安全
控制体系进行逐步完善，并且正在积极地与国际接轨。
　　人类进入21世纪，食品安全问题越来越成为世界各国政府和人民关注的焦点，有机食品、绿色食
品和无公害农产品等安全放心食品已受到当今每位消费者的青睐，生产、经营和消费安全食品已成为
世界性潮流。
　　我国政府也对食品安全问题倍加重视，例如2001年初开始由国家经贸委、财政部等八部委提出推
行“三绿工程”；2002年农业部在全国范围内全面推进“无公害食品行动计划”；2002年科技部则将
“食品安全关键技术”列入国家“十五”重大科技专项，联合卫生部、质检总局和农业部投入2亿元
进行攻关；从2002年7月份开始，由国家质检总局在全国范围内推行实施“食品质量安全市场准入制度
”，第一批规定的米、面、油、酱油和醋等五类贴有“QS”（质量安全）标志的产品已在2003年春节
上市，初步形成了产品质量市场准入体系，此项工作的全面实施目前也在全国展开；2003年3月10日，
十届全国人大一次会议审议并通过了国务院机构改革的方案，在原国家药品监督管理局的基础上组建
了国家食品药品监督管理局；2003年7月18日，国务院办公厅发出《关于实施食品药品放心工程的通知
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》，决定从现在起在全国范围内实施食品药品放心工程，按照“标本兼治，着力治本”的方针，把整
治与建设、当前与长远、专项整治与日常监管有机结合起来，推进标准化生产，发展现代流通方式，
开展质量认证，建立健全安全法规、标准和认证体系，完善监管体系，确保人民群众的消费安全。
这一系列的政策和举措反映了我国政府对食品安全问题的高度重视，也反映了政府狠抓食品质量安全
的决心和力度，同时也是在执行一项大势所趋、人心所向的历史使命。
　　大量的经验和教训都告诉我们，不论做任何事情，只有老老实实按照科学规律办事才能取得成功
。
作为食品企业只有采用优质的生产原料、先进的生产工艺技术和设备及良好的工厂清洁卫生环境和快
速精确的分析检测手段相配合，建立起HACCP体系、实施GMP并执行切合实际的SSOP规程才能生产
出让消费者满意放心的安全食品，只有保持良好的生产环境才能有效避免原材料和食品的二次污染。
只有坚持经常地对食品工厂环境特征性的或重要指标进行分析检测，才能做到保持环境质量良好；只
有对食品工厂生产过程中的“三废”坚持经常地分析检测，才能做到对污染进行“对症治理”，才能
避免对大环境的进一步污染，才能促进国家实施的“绿色环境工程”早日实现。
同时通过“三废”检测，有利于实现变“废”为宝，开展综合利用，促进企业降耗增效。
　　《食品工厂环境检测》以食品企业安全生产为目标，收集整理并编写了食品工厂环境及与之密切
相关的常见检测项目和方法，主要包括理化指标和微生物指标检测；编入了标准分析方法、快速检测
方法及最新建立的仪器分析方法；同时编入了分析样品预处理方法、数据处理方法以及样品预处理新
技术等内容。
可供食品企业的生产技术人员、食品检验、质量保证、工商管理、卫生防疫、疾病控制、环境监测和
污染治理以及大专院校、科研院所的有关技术人员使用和参考。
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