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内容概要

　　本书主要介绍了当今肉制品包装的新型包装材料和肉制品包装的新技术、新方法。
该书有助于读者了解现代肉制品包装新材料、新技术、新方法和新工艺的应用和发展。
　　本书可供从事肉制品生产和肉制品包装的工程技术人员和管理人员参考，也可作为大专院校相关
专业的教材。
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