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内容概要

　　《保鲜剂制作与保鲜包装应用技术》是作者在多年从事农产品保鲜包装研究的基础上总结而成。
　　　　对保鲜包装技法、保鲜包装材料与容器的开发、保鲜剂与保鲜包装应用与制作进行了重点介
绍，并用大量篇幅列举了保鲜剂生产配方、制作及保鲜包装实例，具有一定的实用性与参考价值。
　　《保鲜剂制作与保鲜包装应用技术》适合于保鲜剂生产及农产品保鲜技术人员使用。
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媒体关注与评论

　　农产品或食品等产品的保鲜与保鲜包装是实现增产增值的重要技术。
现在很多农产品在采后由于后续处理技术不过关，导致很多产品腐烂变质，造成严重的损失，国家有
关部门在这方面采取了很多措施，也出台了很多政策来扶持和鼓励对农产品或加工产品的保鲜贮藏技
术的研究。
但由于这种技术是一种复合与交叉技术，而且这方面的理论也不成熟。
因此，保鲜包装技术已成为当前亟待突破的应用性极强的技术。
只有不断地对其进行研究和加以应用，才能真正实现农产品及加工产品的增值。
鉴于此，笔者在这方面进行了长时间的研究与探索，收集了大量资料并整理其研究试验内容，才有了
本书的出版。
　　　　现代社会与现代工业离不开保鲜技术，更离不开保鲜包装。
特别是离不开扎扎实实进行相关技术研究与试验的科学工作者。
因为在全球经济一体化的今天，产品流通距离越来越远，产品销售覆盖区域越来越大，这就必须要有
良好的保鲜与保鲜包装技术。
而且保鲜与保鲜包装技术是一门非常适用且立竿见影的技术，涉及面非常广。
这就需要用科学、诚实的态度去对待这一研究工作，笔者2004年出版了《农产品保鲜包装技术》（化
学工业出版社出版）一书是笔者长期试验研究的实践总结，对农产品的保鲜包装进行了系统、详尽的
介绍，“杂交水稻之父”袁隆平院士也从百忙中抽时间为该书作了序。
　　　　社会在变，市场在变，人们的消费方式和消费水平也在变，对保鲜与保鲜包装技术的要求也
越来越高。
我们必须研究这些变化和相关的技术。
例如大蒜子的保鲜包装已成为大蒜出口的技术瓶颈。
过去出口是带皮的蒜球，现在出口的却是去皮的大蒜子，这种大蒜子在包装贮运中却存在着胀气、变
色和发霉等问题，急需能消除这些问题的包装技术。
类似于这方面的技术问题很多，都需要我们去进行试验研究，本书其意也在于此。
　　　　作者根据自己的研究并结合国内外相关资料撰写了本书。
坚持理论与应用相结合，对保鲜包装技法、保鲜包装材料与容器的开发、保鲜剂与保鲜包装应用与制
作等进行了分析，重点对保鲜剂的制作与效果进行了阐述。
文中很多内容描述的是进行试验时的配方及制作过程，但请读者或相关工作者在使用这些配方进行制
作生产时，切忌生硬照搬，必须先进行少量试验后再进行批量生产，因为任何一项技术都是有其前提
条件的。
　　　　在研究和书稿的撰写期间得到了温州大学、化学工业出版社、中国包装总公司等单位的领导
、学者和同事的支持与帮助，在此表示衷心的感谢。
　　　　由于作者理论水平有限，加之时间仓促，书中某些理论或提法可能欠妥，敬请专家、读者给
予批评指正。
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