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内容概要

　　食品免疫学导论旨在扼要又重点介绍现代免疫学的基本理论与技术及其在食品领域的应用，也涉
及学科分支的前沿和趋势，是一门专业基础课教材。
本书适合于食品科学与工程本科专业学生使用，也可供食品学科的研究生、教师、科技工作者和生命
科学其他相关学科广大同行参考。
考虑到食品科学与工程各专业本科学生的实际，编写中注意系统性、先进性与实用性相结合，理论与
实践相结合，尽可能深入浅出，适当增加图表，强化直观效果。
各章开始配有代表性图例，章末附有思考题。
　　本教材经教育部高等学校轻工与食品学科教学指导委员会(简称教指委)审批，由南京农业大学、
中国农业大学、内蒙古农业大学、浙江大学、吉林大学、南昌大学等10所院校食品免疫学专家共同编
写完成，并由教指委推荐为“十五”食品科学与工程类专业的特色教材。
　　《食品免疫学导论》在国内是第一次编写，力求从形式到内容反映免疫学的快速发展和最新成就
，在厚实基础的同时注意其新颖性和启发性，特别注意免疫学的理论与技术和食品的有机结合，以丰
富学生的知识结构，利于对学生能力的培养。
全书共分15章，从绪论开始，包含免疫器官和免疫细胞(及其表面的分子标记)、抗原、抗体、主要组
织相容性复合物和其他免疫分子、体液免疫、细胞免疫和免疫调节、抗原一抗体反应其在食品中的应
用、营养与免疫、免疫乳及其制品的生产、食源性病原感染及免疫预防、食物与超敏反应和食物与肿
瘤免疫等。
　　本书适合于食品科学与工程类专业本科学生学习使用，也可供研究生和其他生物学科科技人员参
考。
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编辑推荐

　　食品免疫学导论旨在扼要又重点介绍现代免疫学的基本理论与技术及其在食品领域的应用，也涉
及学科分支的前沿和趋势，是一门专业基础课教材。
本书适合于食品科学与工程本科专业学生使用，也可供食品学科的研究生、教师、科技工作者和生命
科学其他相关学科广大同行参考。
考虑到食品科学与工程各专业本科学生的实际，编写中注意系统性、先进性与实用性相结合，理论与
实践相结合，尽可能深入浅出，适当增加图表，强化直观效果。
各章开始配有代表性图例，章末附有思考题。
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