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内容概要

　　《食品安全危害与控制》共上、下两篇8章，上篇主要介绍食品安全危害的概念、分类及主要危
害的特征、毒性机制和预防控制措施，下篇主要介绍对食品安全危害的控制，包括良好操作规范、卫
生标准操作程序和危害分析与关键控制点等内容，每章具有本身独立的体系，但各个组成内容相互关
联，具有系统性。
　　本书可供从事食品安全监管、食品卫生教学、科研和管理人员阅读参考，对广大从事食品生产经
营人员与企业家和广大食品消费者也提供了全面、科学和系统的咨询与指导。
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