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内容概要

　　《辐照食品及其安全性》从食品安全的角度对辐照食品的特点和安全性等方面的研究成果进行全
面系统地介绍，以期消除人们对辐照食品的误解和顾虑。
本书对辐照食品的毒理学评价、营养成分影响及微生物卫生安全方面进行了分析。
可供食品储藏加工、食品科学、食品质量与安全等领域的科研人员、管理人员和企业人员参考，也可
以作为农业院校、综合性大学相关专业的教学参考书。
　　辐照食品经过多年的研究和发展，现已在许多国家进入了商业化应用阶段。
各种辐照食品可否进入市场都是以大量长期的辐照食品的卫生安全评价为依据的。
本书从食品安全的角度系统地总结了国内外辐照食品的卫生安全方面的研究成果，以期消除人们对辐
照食品的误解和顾虑。
　　《辐照食品及其安全性》内容包括辐照食品加工原理、辐照设施和运行管理、辐照食品卫生安全
性以及几种辐照食品的研究现状、卫生安全性和加工工艺，着重阐述了辐照食品的毒理学分析、营养
安全和微生物学安全性，以及国际国内的法规、标准和检测是否经过辐照的基本原理。
　　《辐照食品及其安全性》可供食品储藏加工、食品科学、食品质量与安全等领域的科研人员、管
理人员和企业人员参考，也可以作为农业院校、综合性大学相关专业的教学参考书。
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