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内容概要

　　随着我国国民经济的飞速发展和人民生活水平的逐步提高，人们对食品加工提出了越来越高的要
求。
食品工业已经成为我国国民经济的重要组成部分，为提高人民群众的生活水平和我国的现代化建设做
出了贡献。
　　科学技术的发展促进了食品机械的进步，一些新型的加工方法和采用先进技术的加工设备不断应
用到食品加工中，为食品工业的发展增添了活力，为生产出更多更好的食品产品提供了保障。
在食品加工中，如何使确定的食品加工工艺与食品加工设备达到完美的结合，是判断食品生产效益的
重要技术指标之一。
因此，在建立食品加工生产线的过程中，如何根据所加工的食品原料，确定正确的加工工艺，选择适
合的加工设备结构、加工能力以及加工方法就成为设备选型的关键。
　　我国食品加工原料十分丰富，近些年来农副产品的深加工程度逐年提高，加之许多新的加工方法
和设备不断出现，使得处于基层的食品加工技术人员更加缺乏，造成许多企业在设备选型过程中面对
众多的食品加工设备无所适从，购买的许多设备不适合所要加工的产品，造成了资金的巨大浪费，严
重影响了企业的发展和进步。
　　本书编者长期从事食品工艺和机械加工设备的研究开发和选型工作，深感设备选型对食品加工的
重要性。
编写此书的目的就是希望为我国食品工业的发展尽自己的一点微薄之力，为食品加工企业的设备选型
提供一些帮助。
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四、食品设备选用原则及其要求参考文献第二章　乳及乳制品加工设备选用第一节　液态乳的加工工
艺及设备选用一、液态乳加工工艺二、液态乳的加工设备选用三、生产设备选用实例第二节　酸奶加
工工艺及设备的选用一、酸奶加工工艺二、酸奶加工设备选用第三节　干酪及其产品的加工工艺及设
备选用一、干酪加工工艺及设备选用二、干酪素加工工艺及设备选用第四节　奶油加工工艺及设备选
用一、奶油产品的加工工艺二、奶油加工设备的选用第五节　乳粉加工工艺及设备选用一、乳粉加工
工艺二、乳粉加工设备选用三、生产设备选用实例参考文献第三章　大豆制品加工工艺及设备选用第
一节　大豆制品加工原料一、大豆制品的原料二、大豆中抗营养因子三、大豆中抗营养因子的消除方
法第二节　豆奶加工工艺及设备选用一、豆奶加工工艺二、豆奶加工新技术三、豆奶加工设备选用四
、豆奶生产加工和设备选用实例第三节　豆奶粉加工工艺及设备选用一、豆奶粉加工工艺二、豆奶粉
加工新技术三、豆奶粉加工设备选用第四节　大豆蛋白的加工工艺及设备选用一、大豆蛋白的加工工
艺二、大豆蛋白加工设备选用第五节　豆制品加工工艺及设备选用一、豆制品的加工二、豆制品加工
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的加工设备选用第二节　动植物调味品的加工工艺及设备选用一、动物类调味品的加工工艺及设备选
用二、植物类调味品的加工工艺及设备选用第三节　复合调味料加工工艺及设备选用一、复合调味料
的加工工艺二、复合调味料加工设备选用三、复合调味料的生产实例参考文献第五章　肉制品加工工
艺及设备选用第六章　骨产品加工工艺及其设备选用第七章　饼干及面包加工工艺及设备选用第八章
　果蔬汁加工工艺及设备选用第九章　矿泉水和纯净水加工设备的选用
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