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内容概要

食品免疫学是食品科学与工程、食品质量与安全专业一门重要的专业基础课，本书是根据上述两个专
业的教学特点，并参考生物医学专业的教学要求编写而成的。
    编写本书的目的是使学生能够掌握生命机体免疫的基本规律，从免疫系统、免疫反应、食品免疫、
免疫学技术多层次探讨食品免疫学及技术。
为今后专业课的学习打下良好基础。
全书共分7章38节，重点讨论了免疫学概论、抗原和抗体、食品营养和免疫、食物过敏、食品中毒物的
免疫化学、新型现代食品和免疫、食品检验与免疫技术等，特别介绍了现代免疫学研究技术、单克隆
抗体、基因工程和抗体库技术与生物科学的相互关系及应用等。
    本书既可作为食品科学及其相关专业本科生、硕士研究生“食品免疫学”课程教材，也可作为农畜
牧业、生物制药、卫生免疫等相关专业从事免疫学教学及科研工作者的参考用书。
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书籍目录

第一章　免疫学概论  第一节　免疫学发展概况    一、经验免疫学时期    二、经典免疫学时期    三、近
代免疫学时期    四、现代免疫学时期  第二节　免疫系统    一、免疫器官    二、免疫细胞    三、抗原和
抗体    四、细胞因子    五、免疫系统的功能  第三节　补体系统    一、补体系统的结构和组成    二、补
体活化的途径    三、补体的作用  第四节　免疫细胞膜分子    一、主要组织相容性抗原    二、人类HLA
复合体    三、HLA的分布    四、MHC分子的作用    五、HLA在医学中的应用　第五节　免疫应答　  一
、免疫应答的基本过程　  二、免疫应答的定位　  三、免疫应答的类型　  四、抗体的产生　  五、免
疫记忆　  六、体液免疫的效应　  七、体液免疫的调节　  八、T细胞介导的免疫应答　  小结　  参考
文献第二章　抗原和抗体　第一节　抗原　　一、抗原的分类　　二、抗原的免疫原性　　三、抗原
的特异性　　四、半抗原及其应用　　五、超抗原    　　六、天然抗原的表位    　第二节　抗体    　  
一、免疫球蛋白的结构    　  二、抗体的类别    　  三、抗体的主要生物活性    　第三节　抗体工程    　 
一、人工抗体的发展    　  二、细胞工程抗体    　  三、基因工程抗体    　  四、抗体库技术    　  五、抗
体分子的应用    　第四节　抗原抗体反应    　  一、抗原抗体反应的化学本质(原理)　  二、抗原抗体反
应的特点    　  三、影响抗原抗体反应的因素  　  四、抗原抗体反应的种类    　  小结    　  参考文献    第
三章　食品营养和免疫   　第一节  中医对食品营养和免疫关系的认识　第二节　食品营养素和免疫的
关系    　　一、维生素和免疫    　　二、氨基酸和蛋白质与免疫    　　三、脂肪酸和免疫调节    　　四
、微量元素和矿物质的免疫作用    　　五、糖类物质和免疫    　　六、核酸和核苷酸的免疫调节作用
　　七、食物中的一些活性成分　第三节　微生态营养和免疫　　一、微生态免疫的主要内容    　　
二、微生态调节剂    　第四节　营养障碍和免疫    　　一、营养状态和细胞因子的生成    　　二、营
养对淋巴器官的影响    　　三、营养对细胞免疫功能的影响    　　四、营养不良对抗体生产的影响    
　　五、营养不良对补体系统的影响    　　六、营养对吞噬细胞作用的影响　　⋯⋯第四章　食物过
敏第五章　食品中毒物的免疫化学第六章　新型现代食品和免疫第七章　食品检验与免疫技术
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