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内容概要

　　《质量技术监督行业职业技能考核培训教材·职业技能鉴定考核试题库：食品质量检验》依据《
食品检验国家职业标准》采用模块化和标准化定义的技术方法进行编写。
书中按食品的三大类（即粮油、糕点、糖果、酒类；乳及制品、饮料、茶叶类；肉蛋、罐头、调味品
、酱货、腌制品）和食品检验员的五个等级（即初级、中级、高级、技师和高级技师），分别列出了
操作技能鉴定考核表、理论知识鉴定要素表、考核试题及试卷示例。
　　《质量技术监督行业职业技能考核培训教材·职业技能鉴定考核试题库：食品质量检验》针对性
强，形式统一，可供食品质量检验人员的培训、考核使用，也可作为分析检验人员的自学读物或自我
测试用书。
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书籍目录

第一部分 命题思路及复习要求一、命题思路二、命题原则（一）命题的总体原则（二）理论知识鉴定
的命题原则（三）操作技能鉴定的命题原则三、试卷特点四、复习要求第二部分 鉴定考核重点一、理
论知识鉴定要素表二、操作技能鉴定考核重点（一）考核内容配分结构表（二）时间要求（三）评分
方法（四）否定项的使用方法（五）统一的总成绩表与配分、评分表（六）操作技能鉴定要素表（七
）操作技能鉴定要素表的使用第三部分 理论知识鉴定考核试题第一组粮油、糕点、糖果、酒类试题一
、填空题二、选择题三、判断题四、简答题五、计算题参考答案第二组乳及制品、饮料、茶叶类试题
一、填空题二、选择题三、判断题四、简答题五、计算题参考答案第三组肉、蛋、罐头、调味品、酱
货、腌制品类试题一、填空题二、选择题三、判断题四、简答题五、计算题参考答案第四部分 组卷示
例第一组粮油、糕点、糖果、酒类试卷初级食品检验员综合试卷（1）参考答案初级食品检验员综合
试卷（2）参考答案中级食品检验员综合试卷（1）参考答案中级食品检验员综合试卷（2）参考答案高
级食品检验员综合试卷（1）参考答案高级食品检验员综合试卷（2）参考答案食品检验技师综合试卷
（1）参考答案食品检验技师综合试卷（2）参考答案⋯⋯参考文献
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章节摘录

　　21．答：酸水解法适用于淀粉含量较高，而半纤维素和多缩戊糖等其他多糖含量较少的样品；而
酶比色法不受此条件的限制，适合于各类食品中的淀粉含量的测定。
　　22．答：因样品中常含有核酸、生物碱、含氮类脂、含氮色素等非蛋白质的含氮化合物，所以测
出的结果称为粗蛋白。
　　23．答：可提高溶液的沸点而加快有机物的分解。
（硫酸的沸点为340℃左右，而硫酸钾可使消化温度到400℃以上）。
　　24．答：当脲被小心加热至150～160℃时，可由两个分子间脱去一个氨分子而生成二缩脲，二缩
脲与碱及少量硫酸铜溶液作用生成紫红色的配合物，蛋白质分子中含有肽键，与双缩脲结构相似，也
能呈现此反应而生成紫红色的配合物，在一定条件下其颜色深浅与蛋白质含量成正比，据此可用吸收
光度法来测定蛋白质含量（波长560nm）。
25．答：蛋白质及其降解产物（脲、胨、肽和氨基酸）的芳香环残基在紫外区内对一定波长的光具有
选择吸收作用。
在波长280nm下，光吸收程度与蛋白质浓度（3～8mg/mL）呈直线关系，因此，通过测定蛋白质溶液
的吸光度，并参照事先用凯氏定氮法测定蛋白质含量的标准样所做的标准曲线，即可求出样品蛋白质
含量。
　　26．答：起催化剂作用。
此外．还可指示消化终点的到达，还可作为蒸馏时碱性反应的指示剂。
　　27．答：在氯仿溶液中，维生素A与三氯化锑可相互作用，生成蓝色可溶性配合物，其颜色深浅
与溶液中所含维生素A的含量成正比。
在620nm波长最大吸收处，其吸光度与维生素A的含量在一定的范围内成正比，故可比色测定。
　　皂化的目的是为了去除类脂物。
提取是为了获取脂溶性维生素。
　　28．答：在氯仿溶液中，维生素D与三氯化锑结合生成一种橙黄色化合物，呈色强度与维生素D的
含量成正比。
　　29．答：以丙酮和石油醚提取食物中的胡萝卜素及其他植物色素，以石油醚为展开剂进行纸层析
。
胡萝卜素极性最小，移动速度最快，从而与其他色素分开。
剪下含胡萝卜素的区带，洗脱后于450nm波长下进行比色测定。
　　⋯⋯
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