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内容概要

　　《“十一五”高等学校通用教材（食品类）：食品贮藏保鲜》详述了食品品质基础知识；食品贮
藏保鲜原理；食品贮藏保鲜方法；鲜活和生鲜食品贮藏保鲜；加工食品贮藏；食品流通中的保鲜等内
容。
　　《“十一五”高等学校通用教材（食品类）：食品贮藏保鲜》图文并茂，简明易懂，既可作为高
等院校食品质量与安全、食品科学与工程、农产品贮藏加工和生物工程等专业的教材，也可作为有关
科研人员和食品贮藏保鲜行业从业人员的参考用书。
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