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内容概要

　　《“食品卫生与检验》共分十一章，主要介绍了：食品卫生学与食品检验的基本理论知识和基本
技术，食品分析所涉及的内容、分析对象、分析方法的范围和选择，食品的一般成分分析，食品中添
加剂的测定，食品中有害物质的测定，食品包装材料及容器的分析，掺伪食品的检验以及转基因食品
的检测与食品质量管理等内容。
《“十一五”高等学校通用教材食品类：食品卫生与检验》中涉及的各种检测方法参考了我国最新出
版的国家标准、国际上的标准分析方法以及一些有价值的参考方法。
　　《“十一五”高等学校通用教材食品类：食品卫生与检验》可作为高等院校食品科学与工程、食
品质量与安全、生物工程等有关专业的教材，也可作为相关领域食品检验人员的参考资料。
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