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内容概要

　　本书根据我国高等职业教育食品类专业的培养目标要求编写，主要内容包括食品微生物检验室及
配置、食品微生物检验的常用试剂及配制、微生物检验基础技术、食品卫生细菌学检验技术、食品中
常见病原微生物检验技术、发酵食品微生物检验技术以及食品微生物检验方法新进展。

　　本书适合作为高职高专食品类专业的教材，也可作为食品企业从事卫生检验工作的技术人员的参
考用书。
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章节摘录

　　（4）食品微生物检验受相关法规约束　　对食品中的微生物检验，世界各国均制定有检验法规
。
我国与食品微生物检验有关的法规有国家商检局颁布的进出口检验用的专业检验标准（zBx）以及卫
生部颁布的中华人民共和国国家标准（GB）食品卫生微生物学检验标准。
国际食品卫生法典委员会（CAC）也制订了一系列检验方法。
这些法规都详细规定了食品中微生物检验的程序和操作方法。
作为食品微生物检验人员，在检验食品中的微生物时，必须按规定的程序和方法检验，不得任意更换
其他方法。
　　（5）快速性与准确性　　食品的货架寿命一般都比较短，尤其是新鲜果蔬需要尽快地进入市场
。
这就要求食品的微生物检验必须尽快获得准确结果，保证销售食品的安全卫生。
传统的微生物检验方法往往耗时较长，对货架寿命较短的食品在卫生质量方面的评估作用不大，难以
满足食品生产企业特别是出口企业检测期较短的需求。
随着科学技术的发展，近几年出现了很多食品微生物的快速测定技术，缩短了食品的库存时间，极大
地提高了经济效益，对食品生产、运输、销售过程中质量的监控具有十分重要的意义。
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