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内容概要

《食品检验——乳及乳制品饮料茶叶》是质量技术监督行业食品检验职业资格专业培训教材，由有关
专家及技术人员依据相关国家标准和计量检定规程，按照职业资格的初、中、高级检验员、检验技师
及高级技师等级知识大纲要求编写。

主要内容包括：食品检验基本知识，乳及乳制品、饮料及茶概述，理化检验和微生物检验等理论知识
与操作技能。
章前均有本章要点，章后附有思考题，便于学员自学自检。
书中附有“食品检验员培训大纲”和《食品检验》教学大纲，可供各等级培训教学参考。

《食品检验——乳及乳制品饮料茶叶》作为食品检验职业技能鉴定考核培训用书，也可供食品生产企
业、食品检验机构以及相关部门的技术和管理人员及食品专业在校学生学习参考。

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<食品检验>>

书籍目录

第1篇 绪论
 第1章 食品检验基本知识
 1.1 溶液的配制
 一、实验室用水的要求
 二、化学试剂和标准物质
 三、溶液浓度的表示方法
 四、溶液的制备
 1.2 常用理化分析基本方法
 一、称量分析(重量分析)
 二、滴定分析(容量分析)
 1.3 样品的采集与处理
 一、样品的采集与保留
 二、样品的处理
 1.4 常用分析仪器及基本方法
 一、阿贝折射仪及手提折射计
 二、电热恒温干燥箱
 三、灰化炉
 四、压力蒸汽消毒器
 五、天平
 六、酸度计
 七、分光光度法
 八、原子吸收分光光度法
 九、原子荧光分光光度法
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 十三、质谱仪
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 三、实验结果的数据处理
 四、原始记录及检验报告
 1.6 实验室的安全要求
 一、食品实验室安全守则
 二、意外事故的处理和急救
 1.7 微生物基础
 一、微生物基础知识
 二、乳及乳制品微生物检验的一般程序
 三、微生物检验必备技能
 第2章 乳、乳制品、饮料及茶概述
 2.1 乳及乳制品分类及工艺
 一、巴氏杀菌乳、调制乳和灭菌乳生产工艺
 二、发酵乳生产工艺
 三、冰淇淋和雪糕
 四、乳粉
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 五、炼乳
 穴、干酪
 七、干酪素
 八、稀奶油、奶油(黄油)和无水奶油(无水黄油)
 九、乳清粉和乳清蛋白粉
 2.2 饮料分类及工艺
 一、饮料的分类
 二、饮料生产工艺
 2.3 茶叶分类及制茶工艺
 一、茶叶分类
 二、制茶加工工艺简介
第2篇 乳与乳制品检验
 第3章 乳及乳制品的理化检验
 第4章 乳及乳制品的微生物检验
第3篇 饮料检验
 第5章 饮料的理化检验
 第6章 饮料的微生物检验
第4篇 茶叶检验
 第7章 茶的检验
附录
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章节摘录

版权页：插图：食品检验室必须建立与其工作范围相适应的各种规章制度，其中实验室安全守则是必
须制定的规章制度之一。
（一）一般安全守则①检验员必须认真学习分析规程和有关的安全技术规程，了解设备性能及操作中
可能发生事故的原因，掌握预防和处理事故的方法。
②进行有危险性的工作时，如危险物料的现场取样、易燃易爆物品的处理、焚烧废液等，应有第二者
陪伴，陪伴者应处于能清楚看到工作地点的地方并观察操作的全过程。
③玻璃管与胶管、胶塞等拆装时，应先用水润湿，手上垫棉布，以防玻璃管折断时扎伤手。
④打开浓盐酸、浓硝酸、浓氨水试剂瓶塞应在通风柜中进行。
夏季打开易挥发溶剂瓶塞前，应先用冷水冷却，瓶口不能对着人。
⑤通常应在试验台上备有湿抹布。
当有毒或有腐蚀性的溶液滴溅在手上或台面上时，以便立即擦去。
⑥稀释浓硫酸的容器（如烧杯）通常要放在盛有冷水的盆中，以便稀释过程中溶液散热。
注意：只能将浓硫酸慢慢倒入水中，不能相反！
⑦蒸馏易燃液体严禁用明火。
蒸馏过程不得离人，以防温度过高或冷却水突然中断。
⑧实验室内所有试剂必须贴有明显的与内容物相符的标签。
严禁将用完的原装试剂空瓶不更换标签而装入其他试剂。
⑨操作者不得离开岗位，必须离开时，要委托能负责任者看管。
⑩实验室内禁止吸烟、进食，不能用实验器皿处理食物。
离室前用肥皂洗手。
⑩工作时应穿工作服，头发要扎起，不应在食堂等公共场所穿工作服。
进行有危险性的工作要加戴防护用具。
最好能做到做实验都戴上防护眼镜。
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编辑推荐

《食品检验:乳及乳制品 饮料 茶叶》是质量技术监督行业职业技能鉴定考核培训系列教材之一，介绍
了乳及乳制品、饮料和茶叶三类食品的检验技术，涵盖了食品检验的基础知识、专业鉴定技术和操作
步骤，按照职业资格不同等级的学习需要，理论联系实践。
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