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内容概要

　　食品微生物检验实验技术是一门交叉性学科，涵盖了食品微生物学、食品生物化学、无机化学、
有机化学等学科的基本理论、基础知识和技能。
其任务是培养学生掌握食品微生物检验工作的基本知识和检验技能，是食品卫生检验、食品质量与安
全、食品加工等专业的一门重要职业岗位技术课。
周红丽、张滨、刘素纯主编的《食品微生物检验实验技术》内容包括食品微生物检验实验室、试剂及
设备要求，微生物常规检测技术，生物化学检测技术，食品中常见致病性微生物的检测，免疫学检测
技术，分子生物学检测技术等。
 《食品微生物检验实验技术》适合作为高等院校食品质量与安全专业、食品科学与工程专业、食品卫
生检验专业教材，同时，对从事食品生产与研究的工程技术人员也有重要的参考价值。
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编辑推荐

为了确保消费者的安全与健康，迫切需要我们研究和采用一些新技术、新方法，加强对食品安全的检
测，特别是对微生物的检测。
编者周红丽、张滨、刘素纯从事微生物检测教学和科研工作已有十年，十年来总觉得能全面教授微生
物检测技术的工具书很少。
因此，秉着“创新和实用”的宗旨，我们编写了《食品微生物检验实验技术》一书，以适应我国食品
工业的发展和高等院校食品专业教育的需要。
本书内容包括食品微生物检验实验室、试剂及设备要求、微生物常规检测技术、生物化学检测技术、
食品中常见致病性微生物的检测、免疫学检测技术、分子生物学检测技术等。

Page 5



第一图书网, tushu007.com
<<食品微生物检验实验技术>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 6


