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前言

　　石花菜是制造琼胶的主要原料，是一种重要的经济海藻。
由于自然资源有限，琼胶的产量不能满足实际需要，因而石花菜等已被列入国际紧俏原料。
为了增加琼胶的产量，唯一可靠的途径就是大力开展海藻的人工养殖。
我国海岸线绵长，岛屿众多，有着广阔的海岸滩涂和岩礁，这是发展石花菜养殖的有利条件。
我国人工养殖海带、裙带莱、紫菜的历史较久，而石花菜人工养殖试验也于20世纪50年代开始起步。
最早涉足这项工作的是山东省海水养殖研究所。
他们首先开展石花菜自然采苗育苗试验，继而又从事室内育苗、分枝夹苗筏式养殖和梯田养殖试验，
并取得了一定的进展。
20世纪70年代，山东省海水养殖研究所对石花菜的育苗与养成技术的探索取得了成功，为石花菜人工
养殖提供了宝贵的经验。
　　笔者在20世纪60年代初曾对石花菜的分布、自然采集量以及琼胶的供需矛盾等情况做过初步调查
，1973年以后又开展了石花菜的采孢子育苗、孢子萌发以及人工养殖等试验，并于1984年根据自己10
多年在石花菜的科研、生产中积累的经验与资料，同时综合国内外研究成果写成《石花菜的育苗与养
殖》一书。
该书出版后，受到同行的好评与支持，更有一些生产单位和沿海渔民纷纷来函，索取有关石花菜养殖
技术和加工利用的资料。
在此形势推动下，笔者再次投入对石花菜的孢子萌发、生长、繁殖特性规律以及人工养殖的研究。
1985年以来，笔者在石花菜生活史的系统培养中首次发现幼苗出芽繁殖的生物学特性，从而揭示了石
花菜自然丛生的奥秘，找到了一次采孢子多茬、多年采收的科学依据。
近年来，笔者又与荣成市水产科学技术研究所所长席振乐等在模拟工厂化育苗方面提出了大面积人工
育苗的工艺原理和技术管理措施，成功地完成了室内培育13.33hm。
（200亩）匍匐幼苗的试验，为实现石花菜大面积生产奠定了基础。
为了推动我国石花菜养殖事业的发展，满足专业读者的要求，让更多的藻类养殖户掌握石花菜的人工
养殖技术，笔者特在原书的基础上，加入近年来在石花菜人工育苗与人工养殖研究中所取得的进展，
修订完成本书。
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内容概要

　　《石花菜的育苗与养殖》是制造琼胶的主要原料，是一种重要的经济海藻。
由于自然资源有限，琼胶的产量不能满足实际需要，因而石花菜等已被列入国际紧俏原料。
为了增加琼胶的产量，唯一可靠的途径就是大力开展海藻的人工养殖。
我国海岸线绵长，岛屿众多，有着广阔的海岸滩涂和岩礁，这是发展石花菜养殖的有利条件。
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作者简介

　　黄礼娟，女，山东即墨人，1957年毕业于山东大学生物学系。
山东海水养殖研究所研究员，曾从事海带、紫菜、江蓠、石花菜等的研究。
20世纪70年代以来主持石花菜孢子育苗的研究，系统查明了包括孢子的放散周期、萌发生长，幼苗繁
育与成藻养成等石花菜繁殖生长的基本规律，取得了一次采孢子育苗多茬、多年采收的上乘效果，为
发展石花菜全人工栽培开辟了一条新途径。
其成果1986年经鉴定达到国际先进水平，1990年获山东省科学进步二等奖。
2005-2006年：又开发了鼠尾藻和鹿角菜的研究取得了良好的效果。
著有《石花菜育苗与养殖》一书。
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章节摘录

　　石花菜是一类重要的经济海藻，属红藻。
它的藻体呈紫红色，植株直立丛生，分枝羽状扁平互生或对生，固着器假根状。
它含有丰富的胶质，是制取琼胶的优质原料。
　　石花菜的名称很多，各地叫法不一，山东半岛称之为红毛菜、毛菜或凉粉菜，辽东半岛称之为鸡
毛菜或牛毛菜，江苏叫它海草，福建称之为红丝，而台湾则称之为凤尾。
　　1.1石花菜的经济价值　　1.1.1石花菜的食用价值　　石花菜是一种海之珍品，很早以前就为我国
沿海群众采集食用。
　　明朝李时珍的《本草纲目》和宁原的《食鉴本草》中写道：“石花菜生南海砂石间，高二三寸，
状如珊瑚，有红白二色，枝上有细齿，以沸汤泡去砂屑，沃以姜醋，食之甚脆，其根埋砂中，可再生
枝也。
”　　福建地方志《闽书》上记载：“石花菜生海礁上，性寒，夏日煮之成冻。
”《漳埔县志》也曾记载：“石花菜生海礁中，叶如蜈蚣脚，性寒，六月煮之，凝如冰。
”　　至今，我国民间还保留着用石花菜制作胶冻，加盐、加醋及其他调料制成清凉食品，或加糖、
加香料果汁制成甜食的传统。
　　1.1.2石花菜的其他用途　　石花菜的主要用途是制造琼胶，琼胶又称琼脂。
琼脂一词来自马来西亚或锡兰人的术语“agar-agar”，因此国际商品名称“agar”即来源于此。
石花菜以水煮方法制成的凝胶冻在山东省沿海地区称“凉粉”，其条状干制品称“冻菜”、“冻粉”
，上海、江苏、浙江等地称之为“凉菜”、“洋菜”。
此外，其制品还有粉末、薄片等。
　　琼胶除可用石花菜制取外，还可用其他海藻，如江蓠、鸡毛菜、紫菜等制取，但就其色泽、透明
度、硬度、口感及质量而言都不及石花菜的琼胶制品好。
　　琼胶的用途相当广泛，除食用外，在医学和生物学领域内可用作培养基，在食品、酿造工业中可
作稳定剂、凝固剂，在纺织、造纸工业中可作黏合剂，在制药、涂料、化妆品工业中则可作乳化剂、
填充剂。
 　　⋯⋯
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