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十 干贝
十一 海米
十二 香菇
十三 猴头蘑
十四 象鼻子
十五 鹿尾
十六 鹿膝
山东菜常用调料简介
葱姜油
花椒油
葱椒
辣椒油
毛姜水
花椒水
茵陈酒
糖色
香糟酒
腌花椒
葱
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鲜姜
大蒜
青蒜
香菜
药料
五香料
汤的制法
一 五香酱汤
二 红卤汤
三 清汤
四 奶汤
宴会菜单
全鹿席
宴会菜单（春）
宴会菜单（夏）
宴会菜单（秋）
宴会菜单（冬）
鸡蛋席
全猪便席
满汉酒席
老年人便宴
山东地区便宴
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