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内容概要

食品安全关系到人们的生命健康和生活质量，食品安全问题一直是全世界广泛关注的重大问题。
本教材内容系统地介绍了食品中可能存在的有害物质的种类、来源、性质及其危害；涉及转基因食品
的安全问题及其评价；对食品安全性的检测技术、监控、评价和预警方法进行了较详细的介绍；最后
对食品安全的监管体系、标准体系特别是认证体系做了相对具体的介绍，以利于提高食品质量，保证
食品安全。
    本教材对食品安全相关知识的介绍突出了系统性、科学性和先进性，适合高等院校食品科学相关专
业及食品科学专业师生使用，也适合从事食品加工生产、食品质量安全控制的各类生产、管理人员做
参考。
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章节摘录

第2章　生物性污染与食品安全食品的生物性污染是微生物及其毒素、寄生虫污染食品而造成的食品
质量安全问题，其中细菌及细菌毒素、霉菌及霉菌毒素是微生物污染的主要来源，是引起食物直接污
染、腐败变质、食物中毒及肠道传染病的最主要污染源。
由于生物性污染具有不确定性和控制难度大的特点，很容易造成局部地区的暴发和流行，是目前威胁
食品安全的主要问题，因而受到广泛关注。
2.1　食品腐败变质食品的腐败变质是指在以微生物为主的各种因素作用下，食品成分与感官性质发生
的变化。
这些变化导致了食品成分的降解，伴随着令人不愉快的色、香、味、形等感官性状的改变，从而使食
品降低或丧失营养价值与食用价值，成为食品生产与经营中最常见的卫生问题之一。
2.1.1 食品腐败变质的原因食品被微生物污染后是否会发生腐败变质，与食品本身的性质、污染微生物
的种类和数量、食品所处的环境等因素有着密切关系。
2.1.1.1　微生物的作用微生物包括细菌、酵母和霉菌，是引起食品腐败变质的重要原因。
在食品腐败变质中，细菌常占主要作用，细菌可选择性地分解食品特定成分，使食品发生带有一定特
点的腐败变质。
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