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内容概要

本书是为高等院校饭店（酒店）管理、旅游管理、烹饪等专业本、专科编写的教材，也可为同层次成
人教育、函授、自考及高等职业技术院校和本行业管理人员培训用教材。
　　本书从餐饮业的一般概况人手，分析了餐饮企业经营与管理工作中涉及到的各个环节，并建议性
地提出具体的操作方法。
我们希望通过本书的编写，与广大同行共同关注餐饮企业的点点滴滴，为有意于了解餐饮行业的业外
人士搭建一个窗口，为有志于餐饮企业经营的各界人士铺设一座桥梁。
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