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内容概要

本教材以《国家职业标准·乳品检验员》为依据，结合新疆生产建设兵团乳品检验技术经验进行编写
。
教材在编写过程中紧紧围绕“以企业需求为导向，以职业能力为核心”的理念，力求突出职业技能培
训特色，满足职业技能培训与鉴定考核的需要。
    本教材详细介绍了高级乳品检验员要求掌握的最新实用知识和技术。
全书分为四个单元，主要内容包括：乳品、检验基础、乳品理论检验、乳品微生物检验、产品质量判
定。
每一单元后安排了单元测试题及答案，书末提供了理论知识考核试卷，供读者巩固、检验学习效果时
参考使用。
    本教材是高级乳品检验员职业技能培训与鉴定考核用书，也可供相关人员参加在职培训、岗位培训
使用。
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书籍目录

第1单元  乳品检验基础  第一节  仪器分析基础  第二节  微生物检验知识  第三节  乳品中使用的食品添加
剂  单元测试题  单元测试题答案第2单元  乳品理论检验  第一节  理化检验仪器设备  第二节  理化检验  
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章节摘录

　　第1单元　乳品检验基础　　第一节　仪器分析基础　　一、定性、定量分析原理　　1.定性分析
原理　　定性分析的目的在于检查某一物质是否存在。
它是根据被检物质的化学性质，经适当分离后，与一定试剂产生化学反应，根据反应后所呈现的颜色
或特定性状的沉淀来判定其存在与否。
　　2.定量分析原理　　定量分析的目的在于检查某一物质的含量。
可供定量分析的方法很多，除利用重量和容量分析外，近年来，定量分析的方法正向着快速、准确、
微量的仪器分析方向发展，如光学分析、电化学分析、层析分析等。
　　二、标准曲线的制作　　1.标准曲线的定义　　在分析化学实验中，常用标准曲线法进行定量分
析，通常情况下的标准曲线是一条直线。
标准曲线的横坐标x表示可以精确测量的变量（如标准溶液的浓度），称为普通变量，纵坐标y表示仪
器的响应值（也称测量值，如吸光度），称为随机变量。
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编辑推荐

　　《职业技能培训鉴定教材：乳品检验员（高级）》编写贯穿“以职业标准为依据，以企业需求为
导向，以职业能力为核心”的理念，依据国家职业标准，结合企业实际，反映岗位需求所编写。
全书共分4个章节，具体内容包括乳品检验基础、乳品理论检验、乳品微生物检验、产品质量判定。
另外，为便于培训、鉴定部门在有限的时间内把最重要的知识和技能传授给培训对象，同时也便于培
训对象迅速抓住重点，提高学习效率，在教材中精心设置了“培训目标”等栏目，以提示应该达到的
目标，需要掌握的重点、难点、鉴定点和有关的扩展知识。
另外，每个学习单元后安排了单元测试题，每个级别的教材都提供了理论知识考核试卷，方便培训对
象及时巩固、检验学习效果，并对本职业鉴定考核形式有初步的了解。
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