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内容概要

本书首先对加工用水、食品添加剂、果品的营养价值在加工过程中的变化以及果品加工物料计算等必
需的基础知识进行了介绍；书中重点讲述了果品加工生产的技能，包括原料加工前的处理、产品特制
、冷却及包装贴标；最后介绍了果品常见质量问题及预防措施。
 本书在编写过程中，针对职业技能短期培训学员的特点，加强内容表述的直观性，操作技能配有丰富
的实例和直观的图片，内容简练，通俗易懂，实用性强。
通过本书的学习，学员能够从事果品加工相关岗位的工作。
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第一单元　果品加工原辅料基础知识　模块一　加工用水　模块二　食品添加剂　模块三　果品的营
养价值及其在加工过程中的变化　模块四　加工过程中的物料计算第二单元　原料加工前处理　模块
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