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前言

食品安全问题关系民生福祉、经济发展和社会和谐，已成为当今国际社会普遍关注的重大社会问题。
随着我国人民生活从温饱型向小康型、享受型的转变，全社会对健康问题的关注程度越来越高，对食
品安全问题的关注程度也越来越高。
改革开放以来，我国食品产业快速发展，2009年食品工业总产值达到4.9万亿元人民币，已成为我国国
民经济中增长最快、最具活力的支柱产业之一。
然而，我国的食品产业总体发展不平衡，食品生产经营业态多，规模化、产业化程度不高，呈现多、
小、散、低状态。
有些食品生产经营单位安全意识、责任意识、诚信意识比较淡薄，內部管理制度不健全，对从业人员
的健康管理、进货查验记录、食品出厂检验记录、库存食品定期检查、问题食品召回等操作规范执行
不到位，个别企业还存在滥用添加剂、违法使用非食用物质等行为，给食品安全带来了隐患，食品安
全事故时有发生。
近年来暴发的“阜阳劣质奶粉”“苏丹红非法添加”“三鹿婴幼儿奶粉案”等食品安全事件，凸显了
食品行业存在的诸多问题以及政府部门的监管漏洞，使食品安全成为社会各界关注的焦点问题。
人们迫切呼唤国家和地方各级政府要建立现代食品安全控制与保障体系，编织一张有效的食品安全网
。
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内容概要

国以民为主，民以食为天，食以安为先。
食品安全问题已经引起世界各国的广泛关注，餐饮服务行业的食品安全更是重中之重。
目前，我国餐饮服务行业总体上自动化、标准化、规范化程度低，手工作业多，从业人员文化素质不
高，企业食品安全管理制度不健全，第一责任人的意识不强，这就使得餐饮行业成了整个食品链中风
险最高的环节。
餐饮行业的最大风险是发生群体性食物中毒事故和食源性疾病，预防食物中毒和食源性疾病的最有效
措施是控制餐饮加工的全过程。
因此，加强餐饮行业的食品安全监督与管理具有重要意义。

本书重点介绍了食品污染与危害、餐饮服务许可、餐饮服务业的日常监督、餐饮服务业食品安全风险
分析及预防措施、餐饮服务监督量化分级管理、食物中毒预防与事故调查、国内外餐饮业的先进管理
方法等内容。
本书注重引用大量案例突出实用性和新颖性，既可作为食品药品监督管理部门的培训教材，也可作为
餐饮企业、各类学校相关专业师生的参考书。
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章节摘录

插图：2.文化功能中国有着5000年的悠久历史，中华饮食文化博大精深、源远流长，成为中国文化中
一颗璀璨的明珠，在世界上享有很高的声誉。
由于中华饮食讲究料、做、食等的精细，民族特色鲜明，既兼容又特别，从古到今，历代相传又不断
推陈出新。
不同的饮食习惯造就了不同的饮食文化。
各地饮食习惯不同，全国最终形成了八大菜系。
进入文明社会以来，中国饮食思想与中国文化共生同长，成为中华文明中一朵奇葩。
中国餐馆开遍四大洋、七大洲，受到世界人民的欢迎，赢得“烹饪王国”的美誉，追根溯源，是由于
在中国文化史上，诸子百家都密切关注人们的生活方式，对饮食思想多有建树。
3.社会功能在全面建设小康社会的今天，餐饮服务业不仅关系老百姓的生活质量和水平，也关系到消
费安全和国民健康，关系到社会的和谐和安定。
（1）餐饮服务是落实政府保障民生政策的重要手段随着社会经济的发展，社会消费多元化趋势和社
会服务的巨大需求为餐饮服务业带来无限商机。
大力发展放心早餐工程。
早餐作为大众餐饮消费的重要方式，具有制作快捷、食用便利、质量标准、营养均衡、服务简便、价
格低廉的特点，成为学生、上班族、打工者、旅游者和家庭用餐的主要消费品种。
为大众提供早餐服务，将成为餐饮服务的增长点。
大力倡导健康餐饮。
当前，大力提倡健康消费、安全消费、绿色消费、环保消费、科学消费、节约型消费，促进餐饮服务
业可持续发展，成为餐饮服务业的新追求。
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编辑推荐

《餐饮服务安全监督管理与实务》：食品安全行政监管与技术监督培训丛书
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