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内容概要

何立萍主编的《酒水知识与酒吧管理》为国家级职业教育规划教材，根据高等职业技术院校饭店管理
专业教学实际，由人力资源和社会保障部教材办公室组织编写。
《酒水知识与酒吧管理》按照任务驱动教学法的思路编写，从酒水知识与酒吧管理两个关键点切入，
共分八个模块，系统地介绍了发酵酒、蒸馏酒、配制酒、鸡尾酒及无酒精饮料等有关基础知识，并结
合酒吧管理的实践经验，具体介绍了饭店酒吧管理所涉及的各方面内容，包括确定酒吧布局和吧台设
计、为酒吧配置岗位和人员、酒吧的日常业务管理、酒会的设计、酒吧的销售管理、酒吧的成本管理
、酒单设计及酒吧的原料管理。
本书为高等职业技术院校饭店管理专业教材，也可供从事饭店管理工作的有关人员参考。
本书由何立萍主编，杜金玲、张雪丽参编。
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章节摘录

版权页：   插图：   （3）闻香味。
闻有什么气味，如有烟熏味、水果味、干果味和草香味等。
 （4）品尝酒。
不要一口干掉，先尝一小口，让酒在口齿和舌尖回荡，细细品味各种香味，然后缓缓咽下，感觉一下
，国别不同的威士忌都不同，例如，加拿大威士忌酒色棕黄，酒香芬芳，口感轻快爽适，酒体丰满，
以淡雅的风格著称。
 6.威士忌的饮用与服务 威士忌为烈性酒，酒精含量达40％～43％。
其饮用方法灵活多样，除可直接饮用外，还可用汽水、冰或其他饮料冲淡，混合苏打水等，也可加绿
茶、切碎的柠檬片等果品作为饮料（在西欧及日本盛行的饮用方法）。
优质的威士忌加水稀释后，香型不变，澄清透明。
 不同的饮用方法所适用的载杯亦不相同，净饮、加冰时通常使用古典杯（见图3—2—8），这种宽大
而不深的平底杯，更利于苏格兰威士忌粗犷豪迈风格的表现。
混合各种汽水（如苏打水等）饮用时，则适用柯林杯加入大约30 mL威士忌及适量汽水和冰块。
 三、金酒 金酒（Gin）有许多称呼。
中国香港、广东地区称为毡酒，台北称为琴酒；又因其含有特殊的杜松子味道，所以又被称为杜松子
酒。
 据说，金酒诞生于17世纪中叶，由荷兰莱顿大学医学教授西尔维斯（Sylvius）首创。
最初作为利尿、清热的药剂使用，不久人们发现这种利尿剂香气和谐、口味协调、醇和温雅、酒体洁
净，具有净、爽的自然风格，很快就被人们作为正式的酒精饮料饮用。
金酒的怡人香气主要来自具有利尿作用的杜松子。
杜松子的加法有许多种，一般将其包于纱布中，挂在蒸馏器出口部位，蒸酒时，其味便串于酒中。
或者将杜松子浸于绝对中性的酒精中，一周后再回流复蒸，将其味蒸于酒中。
有时还可以将杜松子压碎成小片状，加入酿酒原料中，进行糖化、发酵、蒸馏，以得其味。
有的国家和酒厂配合其他香料来酿制金酒，如豆蔻、甘草、橙皮等。
而准确的配方，厂家一向是保密的。
 金酒不用陈酿，但也有的厂家将原酒放到橡木桶中陈酿，从而使酒液略带金黄色。
金酒的酒精度一般在35～55度，酒精度越高，其质量就越好。
比较著名的有荷式金酒、英式金酒和美式金酒。
下面介绍一下以上三种金酒及其他国家的金酒。
 1.荷式金酒 荷式金酒产于荷兰，主要产区集中在斯希丹（Schiedam）一带，是荷兰的国酒。
荷式金酒是以大麦芽与稞麦等为主要原料，配以杜松子酶为调香材料，经发酵后蒸馏三次获得的谷物
原酒，然后加入杜松子香料再蒸馏，最后将蒸馏而得的酒储存于玻璃槽中，待其成熟，包装时再稀释
装瓶。
荷式金酒色泽透明清亮，酒香味突出，香料味浓重，辣中带甜，风格独特。
纯饮或加冰都很爽口，酒精度为52度左右。
因香味过重，荷式金酒只适于纯饮，不宜作为混合酒的基酒，否则会破坏配料的平衡香味。
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