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内容概要

《饮料加工技术》是根据高职高专食品类专业人才培养目标的要求，精简、重组并整合教学内容，增
加典型饮料加工实例，以“掌握基础理论知识、强化实践性训练、突出实效”为原则来编写的。

本书由漯河食品职业学院高愿军、鹤壁职业技术学院杨红霞、郑州轻工业学院张世涛任主编。
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