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前言

茶餐厅可以赚大钱。
这一点，我们可以从广州颇有名气的“不见不散”茶餐厅、周记茶餐厅、永盈茶餐厅以及北京和上海
一些新一代茶餐厅的成功经验中得到印证。
号称“广州第一家”的永盈茶餐厅几年间已发展成8家连锁店的规模，店数之多，在广州的茶餐厅中
首屈一指。
周记茶餐厅如今也有4家连锁店。
但不同的是，“周记”在茶餐厅发家致富之后，独树一帜，同时在茶餐厅中派生出茶市、食街、菜馆
和大排档，实行多种经营，扩大规模。
而“不见不散”茶餐厅是在大快活快餐店败退的地方建立起来的，是广州较高“卡士”的茶餐厅，每
天食客盈门。
这说明，经营茶餐厅是大有可为、有利可图的。
现在的年轻人大都喜欢吃杂粮，这除了受洋化风气影响之外，主要还是由于副食品的种类繁多。
在餐饮市场中我们可以随便找出许多种类的杂粮，各种各样的味道都有；而且由于配料多样化，也就
更增加了杂粮的美味。
因为杂粮多是制成一些传统小吃，而且又能做正餐，所以生意一般都很好。
尤其是人们对健康的日益重视，吃得丰富、吃得营养、吃得舒适已经成为时下讲究饮食的都市人的共
同要求。
这样，就让以品种丰富、环境舒适、价钱合理和服务周到为特点的茶餐厅“有机可乘”，迅速满足了
不少生活质量高的都市人的需求。
可以说，茶餐厅只要经营得法，赢利赚钱还是相当可观的。
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内容概要

为了让茶餐厅的投资者和经营者减少不必要的失误，在本书中，编者们从好时机、好伙伴、好地头、
好店名、好价钱、好菜单、好食客、好财神等8个方面阐述了如何“开一家赚钱的茶餐厅”这个议题
。
在附录部分，还特意收录了香港主要茶餐厅名录、北京茶餐厅名录、上海茶餐厅名录、广州茶餐厅菜
品平均价目等，供茶餐厅投资者与经营者参考。
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章节摘录

从总体上看，我国餐饮业发展有以下三个方面的特点：1．产业结构更趋合理我国的餐饮企业经过大
量装修改造后，逐步转向中高档；新潮餐馆不断涌现，以中高档为主的餐饮市场格局开始形成，较好
地满足了人们小康水平的生活需求。
充满现代气息的中式快餐企业如雨后春笋，从沿海到内地，从大城市向中小城市扩展，已占领将近40
％的城市饮食市场。
海外；各种风味饮食纷纷进入国内市场，丰富了饮食市场的供应。
一度被人们关注的大众化早点市场在政策导向和市场机制作用下，十分兴旺。
2．营销方式更加多样我国餐饮业的营销方式多样化，表现在一些自助火锅、超级饼屋、连锁快餐、
小吃总汇和茶餐厅等新的经营方式在一些大中城市相继出现。
这正是近年来经济力的提升，促成了各种类型的餐饮业应运而生。
现在，餐饮业越来越重视在广告宣传、环境装潢、服务功能、展销促销等方面的投入，并展开了激烈
的竞争。
餐饮业从四季如一的单调供应格局中走出来，转变为针对不同的消费对象，根据不同的节令，精心策
划出丰富多彩的专题销售。
不少食肆推出歌舞助兴、音乐伴餐和时装表演等高雅的服务项目，融餐饮和娱乐为一体，现代营销方
式越来越多地得到利用。
3．消费档次明显提高消费档次明显提高表现在饮食市场十分活跃，中高档消费大幅度增加。
据调查，城市酒席包桌标准平均由原来的250元增加到350—800元；农村由150元增加到200—500元。
许多个体餐馆进行了改建和装修改造，菜肴和服务质量明显提高，加上灵活多样的服务方式，吸引了
大批的食客，许多城市都兴起了极富特色的食街。
目前，饮食业粮、油等原材料用量下降，海鲜品、家禽类消耗上升。
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后记

当您读完这本书的时候，您一定会有很多感受：或很好，或一般，或美中不足，或很差；或收益良多
，视之为良师益友；或无动于衷，将其束之高阁⋯⋯我们真诚盼望能听到您的宝贵意见或建议，甚至
是毫不留情的批评。
因为读者就是我们的“上帝”，因为我们希望日后继续充实《唯高餐饮经典书库》，让每一本书都成
为精品。
每一本书都是编写人员汗水和心血的结晶，是他们贡献给社会的财富。
为了把书写好，他们反复深入餐饮一线采访，取得了大量的第一手资料；他们牺牲了一个又一个节假
日，舍弃了一次又一次与家人共聚的天伦之乐，或泡图书馆，或通宵达旦地在电脑前、在稿纸上挥洒
着智慧和心力⋯⋯无论如何，我们都得感谢他们吧！
餐饮界许许多多的朋友更是为《唯高餐饮经典书库》的建设倾注了极大的热情，面对打破沙锅问到底
的采访人员，他们百问不烦，百讲不厌，无私地把自己的心得、经验、技术和盘托出，有些人甚至拿
起笔，满腔热忱地参加到创作队伍中来。
没有他们的奉献，这一个又一个的高质量精神产品是不可能问世的。
我们是不是对他们也应该说一声谢谢，并衷心希望他们继续努力呢？
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编辑推荐

《开一家赚钱的茶餐厅》为教你如何去开店系列丛书之一。
谨以此书献给所有希望开店赚钱的人生意做遍，不如开店投资理财开店首选
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