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前言

常言道：生意做遍，不如开店。
的确，没有哪一样可以与开店当老板的诱惑力相比。
那么，投资什么行业才能稳赚？
应当怎样开店呢？
餐饮业的诱惑力从来都是无可挑剔的，一是前期投资较小，既可独立  经营，也可以联营或者加盟；
二是收益快，做好了几年内就可以使资金快速增值；三是进入的门槛相对较低，由此看来，进军餐饮
业也就成为众多创业者的优先选择。
然而，开饭店也是一门学问，尤其是近些年来我国的餐饮业蓬勃发展，各种各样的烧烤店、餐厅、快
餐店如雨后春笋般冒了出来，竞争十分激烈。
再则，我国近期的就业形势严峻，2009年的大学应届毕业生超过了600万人，就业难成了一大问题，许
多富有激情的毕业生也纷纷投入到了自主创业的队伍当中，使得餐饮业行业间的竞争激烈度进一步抬
升。
这一系列的问题就形成了这样一个疑问：开家什么饭店才能赚钱？
烧烤，这一传承自远古祖先的财富，拥有着永不过时的魅力。
且不说烧烤的魅力所在，单单是诱人的香味，恐怕男女老少都要为之倾倒。
烧烤店主要有以下六大优势：第一，不需要太高的技术工艺和生产环节，创业者容易上手；第二，信
息灵通，对市场变化反应灵敏，可随时根据顾客的需求改变经营重点和经营方向；第三，选址灵活，
方便顾客就近消费；第四，管理层次少，决策过程简单，营销决策快而准，调整迅速；第五，雇用人
员少，且设备比较简单，有利于降低成本，具有各类饭店所没有的价格优势；第六，所经营的酒水产
品多以经济实惠为主，符合我国中、低消费为主的消费水平。
所以，由此看来，创业开一家赚钱的烧烤店实为明智之举。
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内容概要

烧烤，这一传承自远古祖先的财富，拥有着永不过时的魅力。
且不说烧烤的魅力所在，单单是诱人的香味，恐怕男女老少都要为之倾倒。
为了帮助众多的创业者走好烧烤中的淘金之路，我们量身打造了此书。
    本书从以往的许多烧烤店的起步、发展、兴衰的经验教训中，选择了影响烧烤店经营成败的必不可
少的重要细节，详细阐述了成功开设烧烤店的必备知识和技巧，为准备创业开饭店的朋友和正在从事
烧烤店经营的小老板们提供了实务指南。
    本书内容丰富、生动形象，以通俗易懂、深入浅出的文字语言展现了开设烧烤店的实际运作过程，
具有极强的实用性和可操作性。
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章节摘录

烤羊肉串最早可能是由大西北的新疆向东流传到北京、华北及东北地区，然后，这股子夹杂着羊肉的
腥膻和孜然独特香味的风再转而南下广东、福建等地，继而横扫江浙一带那些口味清淡的人们，至于
川豫楚湘桂等地早就揭竿而起大快朵颐了，当地的人们习惯于单调辛辣的胃口，急待味道独特而厚重
的烤羊肉串的抚慰。
几年的工夫，大江南北、长城内外几乎没有一个地方闻不到那股子孜然味儿了。
正当南方人还不知道烤羊肉串为何物的时候，北方都市内的大街小巷就已然是炉火正红、香飘十里了
。
20世纪80年代中期，不知怎的，“忽如一夜春风来”，满大街都是卖烤羊肉串的，有的还穿着维吾尔
族的袍子，打着新疆嘟噜。
可是，好景不长，毕竟这样的经营方式有违法度，严重破坏市容，在热过一阵之后，声势逐渐降了下
来，再后来，卖羊肉串的小摊越来越少，新疆风味的烧烤店一家家开了起来。
与新疆羊肉串相比，烧烤在锦州得到较大的发展似乎更具有必然性和戏剧性，并且很大程度上也受到
了新疆烧烤的影响。
“锦州烧烤”起始于20世纪80年代末，一些当地人看到新疆人卖烤羊肉串生意红火，经济效益可观，
就开始效仿起来。
但由于当时的条件限制，此类的经营大多属于无证经营，很大程度上影响了市容环境，曾受到有关部
门的明令禁止。
而后一些人开始尝试租赁店面，申请营业执照，进行合法经营，像最早出现在锦州韵“延吉烧烤”。
其后，由于烧烤物美价廉、更适合大众口味、受到越来越多市民的欢迎，逐渐兴盛起来，陆续形成了
三角地、杭州街、南京路等几条有名的俗称“串街”的烧烤一条街，“锦州烧烤”就成了一个新兴行
业，吸引了越来越来多的食客。
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编辑推荐

《开一家赚钱的烧烤店》：谨以《开一家赚钱的烧烤店》书献给所有希望开店赚钱的人。
生意做遍，不如开店。
投资理财开店首选。
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