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前言

随着中国人生活水平的提高以及中外交流的扩大，西方的酒水知识以及调酒技术逐渐与中国的酒水知
识与调酒技术相融合，西方的酒水知识以及饮酒习俗礼仪逐渐被国人所接受，并将其应用到中国的酒
水调制以及饮用习惯中，国人的酒水知识逐渐丰富，酒水的饮用方式逐渐与国际接轨。
在中外交流较为兴盛的大型国际都市，愈来愈多的人们逐渐改变以烈酒作为佐餐酒的传统习惯，接受
了以葡萄酒作为佐餐酒的健康饮食方式，并在酒水饮用方面有所创新，反过来影响了西方酒水的调制
，如用中国白酒为基酒进行鸡尾酒的调制。
中外酒水知识的交流融合，促进了酒水知识的进一步丰富，使千变万化的酒水调制愈加丰富多彩。
国人酒水知识的丰富以及酒水饮用习惯的改变，对相关行业从业人员的酒水相关知识结构和实践操作
技能提出了更高的要求，为了提高职业教育的质量，使旅游业以及餐饮业从业人员全面系统而又有重
点地掌握实用酒水知识，具有一定的调酒技能，需要介绍符合实践情况要求的酒水知识以及相应层次
的调酒技能的酒水知识。
考虑到职业教育的特点，本书从理论和实践相结合入手，较为系统地介绍了酒水基本理论知识和酒水
调制的技能知识。
在理论知识方面，以介绍性内容为主，原理性知识为辅；对于酒水调制技能知识，以初级调制技能为
主，创新技能知识为辅，非常适合职业教育特点的要求。
本书共十五章，可分为两大部分，第一部分从第一章到第十章，主要是酒水知识的介绍。
第二部分从第十一章到第十五章，主要是调酒知识和技能的介绍。
最后附录了法国葡萄酒年份表，法国葡萄酒各产区等级表，意大利酿酒葡萄的主要品种，意大利部分
主要葡萄酒1992～2003年期间的年份表，调酒师国家职业标准。
在体例上，本书采用了比较先进的教材编写体例，每章前有教学要求以及建议的教学课时，每章后配
有适量的练习题。
本书第一章、第二章、第三章、第八章由中国劳动关系学院高职学院教师周敏慧编写；第四章、第五
章由四川省高等烹饪专科学校酒店管理系教师周媛媛编写；第六章、第七章由无锡商业职业技术学院
费寅编写；第九章由新疆乌鲁木齐职业大学旅游系系主任李幼龙编写；第十章由潍坊学院王丹红编写
；第十一章由四川工商职业技术学院工程系简成茹编写；第十二章、第十三章由四川管理职业学院朱
多生编写；第十四章由中国劳动关系学院高职学院崔春芳编写；
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内容概要

本书从理论和实践相结合入手，较为系统地介绍了酒水基本理论知识和酒水调制的技能知识。
在理论知识方面，以介绍性内容为主，原理性知识为辅；对于酒水调制技能知识，以初级调制技能为
主，创新技能知识为辅，非常适合职业教育特点的要求。
本书共十五章，可分为两大部分，第一部分从第一章到第十章，主要是酒水知识的介绍。
第二部分从第十一章到第十五章，主要是调酒知识和技能的介绍。
最后附录了法国葡萄酒年份表，法国葡萄酒各产区等级表，意大利酿酒葡萄的主要品种，意大利部分
主要葡萄酒1992—2003年期间的年份表，调酒师国家职业标准。
        在体例上，本书采用了比较先进的教材编写体例，每章前有教学要求以及建议的教学课时，每章
后配有适量的练习题。
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章节摘录

插图：2.阿尔萨斯阿尔萨斯（Alsace）地处法国东北部，与德国莱茵隔河相望。
阿尔萨斯在葡萄品种的栽培和酿酒风格上与德国更为接近。
阿尔萨斯的葡萄品种以雷司令、琼瑶浆、白麝香和灰品乐为主，是阿尔萨斯的四大明星葡萄品种。
阿尔萨斯基本上只生产白葡萄酒，除通常的干白之外，还生产两种不同甜度的甜白葡萄酒：一类是由
自然高糖量的葡萄品种，或以迟采摘的方式来浓缩葡萄中的糖分和风味来酿制的甜白葡萄酒；另一类
则是以贵腐的方式来酿制的甜白葡萄酒。
所有这两类甜白葡萄酒都必须用前述的4种葡萄品种来酿制。
阿尔萨斯葡萄酒的酒标上，葡萄品种也是AOC的组成部分。
对于特等葡萄园AOC来讲，虽然葡萄品种不是AOC的组成部分，但是在酒标上仍然会标出葡萄品种，
这在整个法国，唯阿尔萨斯特有。
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