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内容概要

　　于新的《乳蛋制品加工技术与配方》简要介绍了乳和蛋的基本知识，详细介绍了各种乳制品，包
括消毒乳、灭菌乳、炼乳、乳粉、发酵乳、干酪、奶油、冰激凌、雪糕、干酪素以及其他乳制品的加
工技术；同时也详细介绍了蛋制品，包括皮蛋、咸蛋、糟蛋、液蛋、冰蛋、湿蛋黄、蛋白片、蛋粉、
蛋黄酱、蛋类罐头、蛋类果冻、蛋类饮料和其他蛋制品的加工技术。
本书内容实用，既有理论知识，又有实际操作和详细的工艺配方等。
　　《乳蛋制品加工技术与配方》可供乳品、蛋品等相关企业的从业人员及食品专业的相关师生阅读
参考。
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术第二节 巴氏消毒乳的加工一、工艺流程二、工艺要点三、生产线第三节 超高温灭菌乳的加工一、
工艺流程二、工艺要点三、生产线第四节 再制乳的加工一、原料二、生产方法三、生产工艺第五节 
花色乳及含乳饮料的加工一、原料二、配方及工艺第四章 炼乳及乳粉的加工第一节 炼乳的加工一、
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编辑推荐

　　为了适应乳、蛋加工业的蓬勃发展，满足广大消费者对乳品和蛋品消费增长的需要，提高人们对
乳和蛋品的认识，编著者于新等结合目前我国乳、蛋制品的生产状况，并参考了各有关资料，编写了
《乳蛋制品加工技术与配方》。
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