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前言

近年来，随着全球经济一体化进程的加速，食品的流通更加广泛和国际化。
与此同时，因微生物污染引起的疾病和中毒事件在世界各国频频发生，因微生物方面引起的国际贸易
纠纷也屡见不鲜，食品安全卫生问题日益突出。
“民以食为天”，人们普遍提高了对安全卫生食品的需要。
为此，世界各国政府加强了对食品安全卫生控制的关注，并相继制定了许多相关的强制性法律法规，
以减少从农田到餐桌全过程可能出现的危害因素，使危害健康的风险降至最小程度，保证消费者能吃
到放心的食品。
在食品的化学、生物、物理三大危害中，生物危害显得更为突出，是控制的重点。
鉴于此，我们搜集查看了近年来国内外食品安全管理体系及HACCP研究成果等正式发表的文献著作
，进行综合分析、归纳，同时融入了编者多年从事相关研究取得的成果及实践经验，编写了这本书。
本书是在总结前人经验的基础上完成的，内容较丰富，有很多详实的微生物数据，有较科学、系统的
理论，技术资料准确，文献信息广泛实用。
本书内容涵盖食品安全管理体系和生物危害概述、食品微生物基础知识、世界主要国家和机构部分食
品微生物限量规定、微生物危害（风险）分析范例以及食品安全管理体系对速冻蔬菜、芦笋罐头、水
产品、速冻方便食品及肉鸡产品生物危害的预防与控制。
本书内容较丰富，各部分介绍较简明扼要，突出重点，可操作性强，适合外贸、食品加工企业、质量
监督检验检疫、卫生防疫、医药系统、大专院校、科研单位从事食品安全管理、检测研究人员参考。
本书的出版，将对更好贯彻和理解食品安全管理体系预防和控制生物危害起到重要作用，并对从事该
领域的管理和科技人员有参考价值。
因编者水平、综合分析能力及所查阅的资料有限，书中难免存在许多不足之处，欢迎读者批评指正。
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内容概要

本书内容涵盖食品安全管理体系和生物危害概述、食品微生物基础知识、世界主要国家和机构部分食
品微生物限量规定、微生物危害(风险)分析范例以及食品安全管理体系对速冻蔬菜、芦笋罐头、水产
品、速冻方便食品及肉鸡产品生物危害的预防与控制。
     本书内容较丰富，各部分介绍较简明扼要，突出重点，可操作性强，适合外贸、食品加工企业、质
量监督检验检疫、卫生防疫、医药系统、大专院校、科研单位从事食品安全管理、检测研究人员参考
。
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章节摘录

插图：微生物危害引起人体疾病一般有两种机理：第一种是产生毒素，这些毒素既可引起短期轻微的
症状，也可引起长期的或危及生命的严重中毒后果，即“食源性中毒”，这是食品中的产毒细菌在适
宜的条件下，繁殖并产毒，食用了含毒素的食品后，引起一系列人体中毒现象，如金黄色葡萄球菌、
肉毒梭状芽孢杆菌和产气荚膜梭状芽孢杆菌等产毒细菌，又称“毒素性食品中毒”。
第二种是因摄入能够感染寄主的活体生物而产生病理反应，即所谓的“食源性感染”，这是由食用大
量（10以上）活的病原体引起；这些微生物危害在人体内、通常是在肠道内生长，导致人的发病。
如沙门氏菌属某些菌、致病性大肠杆菌（如EHEC）、变形杆菌属、副溶血性弧菌、蜡样芽孢杆菌和
粪链球菌等，又称“感染性食品中毒”。
第一种机理中，所关注的阈值水平比较容易定量，在这些情况中，如同某些其他生物性因子一样，定
量评估是可能的。
然而，当考虑到来自微生物自身的危害，要做到定量评估难度是相当大的。
但是，定量和定性方法都将取决于在危害评估过程中所产生的信息的类型和性质。
在评估一些微生物风险时，有时可以依靠足够的数据进行定量分析，但是，在大多数情况下，由于微
生物引起致病性的不确定性，将使定量评估变得困难重重。
对此，将来需要做进一步的研究，以使评估更加精确以及可以进行定量评估。
当缺乏定量评估的数据开展一个暴露评估时，在特定的加工工序或生产环节对危害水平进行测定，可
以为消费者提供一个可能风险的定性标识。
在这方面，可以采用微生物危害水平和对人类健康可能的不良作用定性评价的比较研究。
评估食源性微生物危害风险的方法，都将因生长、加工、储藏和消费前食品制备的方法等因素而复杂
化，它们也可以因为文化和地域的不同而发生很大的变化。
对给定的食品进行柱方图方案设置时，这些因素是微生物危害风险评估中的基本要素。
在许多情况下，缺乏足够的数据来进行微生物危害的定量评估。
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Page 6



第一图书网, tushu007.com
<<食品安全管理体系对生物危害的预�>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 7


