
第一图书网, tushu007.com
<<食品微生物检测工作指南>>

图书基本信息

书名：<<食品微生物检测工作指南>>

13位ISBN编号：9787506670210

10位ISBN编号：7506670216

出版时间：2012-12

出版时间：中国标准出版社

作者：贾俊涛　等主编

页数：440

字数：700000

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<食品微生物检测工作指南>>

内容概要

本书是全体编写人员长期从事微生物检测工作的知识汇总和经验总结，是为了规范微生物检测操作，
解决微生物检测相关的关键性问题而编写的、本书主要面向食品生产企业、压检系统、卫生医疗等系
统的微生物检测人员和质量管理人员，也可以作为大专院校、科研院所从事微生物检测和研究的实验
人员的参考书。
如果这奉书的出版对国内检测工作能有所帮助，将使本书的编者不胜欣慰。
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章节摘录

版权页：   插图：   a）皮肤消毒：复方季铵盐消毒剂原液皮肤擦拭消毒，作用时间3 min～5 min。
 b）黏膜消毒：采用1000 mg／L～2000 mg/L季铵盐消毒液，作用到产品使用说明的规定时间。
 （2）注意事项：不宜与阴离子表面活性剂如肥皂、洗衣粉等合用。
 （九）酸性氧化电位水 适用于手工清洗后不锈钢和其他非金属材质器械、器具和物品灭菌前的消毒
、物体表面的消毒。
 （1）主要有效成分指标要求：有效氯含量60 mg/L±10 mg／L，pH范围2.0～3.0，氧化还原电位（ORP
）≥1100 mV，残留氯离子
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编辑推荐

《食品微生物检测工作指南》是编者贾俊涛等长期从事食品微生物检测工作的知识汇总和经验总结。
是为了规范食品微生物检测操作，解决食品微生物检测相关关键性问题而编写的。
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