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章节摘录

版权页：   插图：   二、定点法检定 使被校温度仪表测量某些固定点温度，求得读数，以检定仪表质
量指标的方法称为定点法。
这些固定点由国际温标规定（见表1—1）的一些纯净物质的凝固点、沸点、三相点或升华点的温度值
。
 利用定点法检定仪表的基本要求是必须造成精确的固定点温度。
如果固定点温度本身不准，就不能正确地去检定被校仪表。
在检定温度计时，主要用下述一些固定点。
 1.沸点 在实验室中水的沸点是最易得到的固定点之一。
温度较高时用硫的沸点，低温时则用氧沸点或其他低温沸点（如氦沸点等）。
由于物质的沸点受大气压的影响很大。
例如压力每升高1毫米汞柱，水沸点温度升高0.036℃，硫沸点温度升高0.09℃。
所以在检定时，要同时测量大气压力数值，并进行温度指示值的修正。
 2.凝固点 凝固点受大气压变化的影响非常小，但受物质纯度影响比较大。
如在金属中含有万分之一的杂质可引起凝固点温度降低1.1℃。
蒸馏水和纯冰的均匀混合物可得到冰融点温度，通常将冰水混合盛在保温瓶中，以防冰块很快溶解。
对于金属凝固点，要防止金属氧化和沾污的问题，所以一般用纯石墨作坩埚来盛金属，并配上严密的
石墨盖（盖上附加石墨套以插入传感器），防止空气流动。
在熔铜和熔银时特别要防止氧气，因为一旦发生氧化，其熔点将降低。
 在测量金属凝固点温度时，先将金属熔融并升温至凝同点以上约10℃，再将温度计插到必要的深度，
然后降温，每隔相等的时间间隔读取温度计的示值，降温曲线的水平部分就是该金属的凝固点。
 3.三相点 热力学温标所定义的水的三相点温度为273.16K，比冰点高0.01℃。
三相点可以利用三相点管子和冰罐获得。
制造过程中，管子注人一部分纯水，而后抽空使其中压力为在三相点处的压力（611.2牛／米2）时密
封，再将制造好的三相点管子插入存冰的罐中，如果它被冰包裹得很好，平衡温度可以保持一个星期
或更多的时间。
把各种不同类型的温度计放进管子的中央套管中进行校准，能达到±0.0001℃以内的准确度。
 三、工业热电偶的校验 每支热电偶在使用前要先进行校验（检定），使用中的热电偶也要作定期校
验，以确定是否合格。
工业热电偶通常采用比较法校验，即用标准铂铑一铂热电偶作为标准仪器来进行比较校验。
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编辑推荐

《食品工程测试》可以为食品工程相关专业的学生、研究生和研究人员提供系统的食品工程测试研究
的参考资料。
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