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前言

　　民以食为天，食以安为先。
生产安全食用蔬菜等农产品是广大消费者的迫切愿望。
随着人们生活水平的提高，环境意识和保健意识的增强，无公害蔬菜的生产和流通备受世人关注。
无公害蔬菜生产既是保护农业生态环境、保障食物安全、不断提高人民物质生活质量的需要，同时又
是提高我国蔬菜产品在国际市场上的竞争力，提高我国农业经济效益，增加农民收入，实现农业可持
续发展的迫切需要。
可以说大力发展无公害蔬菜生产，是社会经济发展、科学技术进步、人民生活富裕到一定阶段的必然
要求。
　　为了解决农产品的质量安全问题，农业部从2001年开始在全国范围内组织实施了“无公害食品行
动计划”。
要实现无公害蔬菜产品的生产，就需对生产及流通过程进行全程质量控制。
在对蔬菜产品实现全程质量控制中，首要的是实现生产过程的无公害质量监控。
在种植无公害蔬菜时要选择良好的环境条件，防止大气、土壤、水质的污染，在不断提高菜农的生态
意识、环保意识、安全意识的同时，还应开展无公害蔬菜生产的综合技术集成和关键技术的推广应用
。
这样，才能达到生产无公害蔬菜产品的基本要求。
　　为达到上述目的，金盾出版社策划出版了“蔬菜无公害生产技术丛书”。
组成了以刘宜生研究员、王志源教授为首的编委会，约请了中国农业科学院、中国农业大学等单位有
关专家和学者，根据他们的专业特点，将“丛书”分为20个分册，分别撰写了33种主要蔬菜的无公害
高效栽培技术。
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内容概要

　　茼蒿、蕹菜无公害生产的概念和意义、无公害生产的环境条件和肥料使用准则，茼蒿无公害高效
栽培技术，蕹菜无公害高效栽培技术，茼蒿蕹菜无上栽培技术，茼蒿蕹菜病虫病虫害无公害防治技术
，无公害产品的采收、贮藏及营销管理等。
内容科学实用，可操作性强，文字通俗易懂，适合广大菜农、基层农业技术推广人员、蔬菜经营者、
管理者阅读使用，也可供农业院校，农科院所专业人员学习参考。
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章节摘录

　　第一章 茼蒿、蕹菜无公害　　生产的概念和意义　　蔬菜是百姓日常生活中必不可少的副食品。
随着我国总体进入小康社会，公众的环境意识和健康意识已显著增强，人们要求买到、吃到无公害蔬
菜的呼声日益高涨，无公害蔬菜已在各地市场上走俏。
因此，如何生产出优质、安全、无公害的绿色食品蔬菜，是国家和广大消费者所关心的热点问题。
　　无公害蔬菜是指产地环境、生产过程、目标产品质量，符合国家或农业行业无公害农产品标准和
生产技术规程，并经产地和市场质量监管部门检验合格，使用无公害农产品标识销售的蔬菜产品。
也就是说，无公害蔬菜不但要求其产品所含有的有害物质要控制在安全允许范围内，而且在生产过程
中，给环境造成的污染或损害也要控制在规定标准之内。
由于蔬菜生产周期短、复种指数高、病虫种类多，化肥、农药用量大，已造成了严重的生态问题。
一方面环境受到污染，如土壤的酸化和次生盐渍化，破坏了土壤结构，降低了土壤肥力；水体的富营
养化，恶化或毒化了水质；大气中氨气、二氧化氮、二氧化硫等有害气体含量的增加，降低了空气质
量，在设施栽培条件下还可能发生作物的氨中毒和二氧化氮（或二氧化硫）伤害；天敌的大量死亡，
引起某些农作物害虫的再猖獗，或发生频次增加等等。
另一方面农产品受到污染，如有害物质特别是农药残留量超过国家规定标准，危害消费者的身体健康
，长期食用农药残留量超标的产品，可能引发严重疾病甚至癌症。
　　⋯⋯
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