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内容概要

　　《柿子贮藏与加工技术》由西北农林科技大学专家编著。
书中翔实地介绍了柿子的采收与贮藏，柿子加工辅料，柿子干制技术、柿汁、柿子酒、柿子酱、柿子
糖水罐头、柿醋、柿叶茶、柿叶黄酮等加工技术。
文字通俗易懂，内容科学实用，易于掌握和操作，适合广大果农、果品贮藏批销与加工企业、农林院
校有关专来师生以及果品生产科技人员阅读参考。
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章节摘录

　　全世界能生产柿子的国家不多。
据2000年统计，全世界栽培柿子总面积31.1万公顷，年产柿果233.3万吨；我国柿子栽培面积24.2万公顷
，年产鲜柿果165.5万吨，占世界总产量的70.9％。
我国柿树栽培面积和产量均占世界之首，其次是韩国和日本，各占10％左右，中、日、韩三国栽培面
积占全世界的97％，柿子产量占95％。
此外，巴西、意大利、以色列、美国、澳大利亚、新西兰、印度、菲律宾、阿尔及利亚等国也有少量
生产，栽培面积不足全世界的3％，产量不足世界总产量的5％。
这说明了广大的国际市场有待于我们去开发，去占领。
　　我国的柿子生产发展很快，1980年产量56.7万吨，2000年为165.5万吨，产量翻了一番以上。
柿果主要用于鲜食，还可加工成柿饼、柿酱、柿干、柿糖、柿汁、果冻、果丹皮、柿酒、柿醋、柿晶
、柿霜等食品。
尤其是柿饼加工，工艺简单，成本低，产品耐贮运，销路广泛，是重要的出口物资。
陕西富平县庄里合儿饼，山东曹州市耿饼、益都吊饼及广西恭城县柿饼，驰名中外，很受国内外消费
者欢迎。
　　近年来，消费者对柿子日益青睐，市场需求量急剧上升，目前的产量已远远不能满足需求，缺口
很大。
东南亚国家及我国港、澳、台地区，涩柿每千克普遍销价在10元以上，甜柿价格则更高。
我国东北和新疆市场的销价也高于苹果、梨、桃等大宗水果，每千克销价为2～5元。
尤其是我国特有的柿饼，东南亚国家和我国港澳地区每年需求量高达万吨以上，市场缺口较大。
　　⋯⋯
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