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内容概要

本书由河南省科学院生物研究所向前副研究员主编。
内容包括：概述，兔肉的营养价值和活兔的屠宰技术，兔肉风味调制技术，兔肉冷冻加工技术，兔皮
加工技术，兔粪的加工和利用，兔产品加工设备等。
文字通俗易懂，内容科学实用，可操作性强，适合大、中、小型兔肉加工企业技术人员以及各农业院
校相关专业师生阅读参考。
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章节摘录

　　第二节 我国发展养兔业的前景　　一、养兔业是发展节粮型畜牧业的首选项目　　我国是一个人
多地少的国家，人均耕地面积不足1000米2，为世界人均耕地面积的1／3。
也就是说，我国用占世界耕地面积7％的土地，养活占世界人口22％的人口，这在世界上是一个创举，
为人类的生存和发展做出了贡献。
　　从我国人民人均占有耕地的情况来看，我国粮食产量相对不足是客观存在的，为解决我国人民的
肉食需要，提高我国人民动物性蛋白质的占有量从而提高国人的身体素质，我国必须走节粮型畜牧业
的发展道路。
　　节粮型畜牧业包括养牛、养羊、养兔、养鹅，兔因繁殖力强、生长快、饲料转化率高，是增加肉
食来源最好的途径，对满足人民对肉食的需要具有重要的意义。
20世纪80年代国外对肉用兔做了一项研究，1只母兔在良好的饲养管理条件下，1年可以育成40只青年
兔，按这样的繁殖力计算，在40个月的时间内，1只母兔连同其后代可生产600吨兔肉，而在同样的时
间内，1头母牛只能生产450千克牛肉，1头母猪只能生产19吨猪肉。
因此，发展养兔生产肉类的增长速度比饲养其他任何家畜生产肉类都要快，是节能型畜牧业的首选项
目。
　　二、兔肉营养丰富，是目前人们喜爱的肉食品　　兔肉与其他畜禽肉相比，其营养具有“三高三
低”的特点，即高蛋白、高赖氨酸、高磷脂，低脂肪、低胆固醇、低热量。
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