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内容概要

本书主要说明了现代微波技术的基本概念，微波加热技术的原理，重点介绍了常用微波元器件及微波
加热在工业生产和医疗上的应用。
在编写时作者注意深人浅出，少用高深的数学推导分析，尽量用物理概念和试验数据（曲线）来说明
问题。
由于微波加热技术在我国方兴未艾，希望本书能起到抛砖引玉的作用，为我国发展环境亲和型和节能
型企业，提供一条新的思路。
    本书司供电气（电力）、电子、信息等专业学生作为参考教材，也可为工业企业和医院在改造现有
设备、工艺和医疗仪器临床治疗等方面起一定参考作用。
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章节摘录

　　第4章　微波技术在食品工业上的应用　　4.8　微波烧烤　　在传统的焙烤工艺中，热是由热源
以传导、对流、辐射的形式传递给被加热物料的，这种焙烤是由表及里进行的，热量传递的动力是表
里层之间的温度差。
导热性能差的物料其加热速度就慢。
物料表里层的温度差越小，其加热速度也就越慢。
提高表层温度常作为加快加热速度的主要方法。
因此，传热速度慢是传统焙烤方法很难解决的问题，而采用微波焙烤，则可以克服这一不足。
现在，微波加热作为一项新技术正日益受到各界的重视。
　　我国目前用于工业焙烤的微波频率为915MHz和2450MHz。
在设备选型前，可以根据加热材料的形状、大小、含水量来选择微波频率和功率。
　　4.8.1　微波焙烤的特点　　（1）焙烤速度快。
微波焙烤是将被加热物料本身作为发热体，微波的焙烤作用可以瞬时深入到物料内部，使物料内外同
时受热，不需要传导的过程，所以温升极快，大大缩短了加热时间，所需时间一般为常规方法的1/4左
右。
　　这一特点可使热传导性较差的物料在短时间内烤好，它还可以使烤炉的尺寸比传统烤炉小。
　　⋯⋯
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