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内容概要

　　为了适应和满足我国高职高专饭店管理专业的教学需要，在教育部高教司的指导下，我们在2001
年编写了《教育部高职高专规划教材：现代饭店餐饮管理（第3版）》一书。
出版以后，受到了使用院校的充分肯定，发行情况良好。
2005年进行了修订。
由于在初次编写时充分考虑了教材的先进性、针对性和实用性，故教材的体系和内容在当时还较好地
反映了现代饭店餐饮管理的现状和要求，并符合旅游高职高专学生的知识点和能力培养的要求。
因此，第二版仍保留了原有的体系结构和内容，只对极小部分内容和文字作了适当的修改。
现在，根据教学改革及学科发展的需要，我们在基本保持原教材体系的基础上，进行了第三版修订。
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