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内容概要

　　从事饮食行业逾三十年，担任香港多家著名食肆的烧腊部主管，也曾亲自主理食肆及烧腊工场，
对烧腊卤熏食品及酒店经营之道认识甚深。
他凭借多年经验，先后获邀在香港和中国内地多个地区做技艺示范。
工作之余他还在香港数间家政中心担任导师，专门传授烧烤卤熏的技艺。
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编辑推荐

资深大厨亲自传授60多款烧味和卤味的制作心得！
    专业技术指导，详细图解揭开做烧味的秘诀！
    专题介绍常用食材，全方位认识烧烤卤熏！
    陈伟编写的《名厨亲传(烧烤卤熏)》告诉你厨房新丁直升殿堂式大勺的秘诀！
    《名厨亲传(烧烤卤熏)》只做经典菜，拒绝多而全！
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