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内容概要

　　《化学创新实验(大学化学实验普通高等教育十二五规划教材)》是根据我国高等教育化学教学改
革需要，为高等化学本科教学而编写的实验教材。
全书共五个单元，包括食品与药物化学、材料化学、配位化学、合成化学和分离化学。
这些内容来自于大学生创新性实验成果、教师科研成果和化学学科研究成果，反映了当今化学学科的
新技术、新方法、新成果，其目的在于帮助学生构建化学学科研究意识，提升化学探究能力。

《化学创新实验(大学化学实验普通高等教育十二五规划教材)》可以作为普通高等院校化学、应用化
学专业的实验教材使用，也可作为相关人员的参考书使用。
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章节摘录

版权页：   插图：   牛奶中的蛋白质含量是衡量其营养价值高低的一项重要指标，因此有关牛奶蛋白质
的分析检测对于乳品企业来说就显得尤为重要。
目前国内外所采用的有关牛奶中蛋白质含量检测的方法主要有凯氏定氮法、紫外吸收法、双缩脲分光
光度法、染料结合分光光度法、Lowry法（Folin—酚试剂法）、Bradford法（考马斯亮蓝法）、毛细管
电泳分析法、罗丹明生物探针法以及高效光谱遥感技术分析法等几种方法。
其中经典的凯氏定氮法以其测定结果的准确稳定及重复性强等方面的优点而被国内外广泛采用和认可
。
其原理是将含有蛋白质的待测样品同浓硫酸一起加热消化，使氮变成氨，同时形成铵盐，在消化液中
加入过量的碱，再加热将氨蒸馏出来，并收集于硼酸溶液中，最后用酸碱滴定法测定其总氮量，再乘
以一定的系数换算成蛋白质的含量。
但该方法存在着操作繁琐，试剂消耗量大，操作过程费水、费电、费时等缺点，在消化的同时排放出
来的二氧化硫以及硫化氢等有害气体，还会造成环境污染，危害人体健康。
其他的几种方法则存在着需要有专门的仪器或特定的试剂等方面的原因，目前还很难适应大规模工业
生产的需要，因此，研究开发出一种新的简便、快速测定蛋白质的方法尤为重要。
 2.实验原理 氨基酸是由具有酸性的羧基（—COOH）和碱性的氨基（—NH2）相互作用而形成的一种
中性内盐。
当在碱性条件下加入甲醛溶液时，氨基酸便与甲醛反应，形成一种化合物，该化合物氨基上的两个氢
原子被次甲基所取代，便失去了氨基的碱性特性，从而使其呈酸性的羧基释放出来，并使其溶液的电
化学特性发生变化。
由于该化学反应是可逆的，而且一定要有适当过量的甲醛存在，才能使该反应充分并迅速地达到化学
反应平衡状态，这样就可以利用直接电位方法来求出牛奶中的游离氨基酸的含量，再根据生鲜牛奶中
的游离氨基酸与其蛋白质之间总量保持衡定比例关系的原理，利用电位法就可直接求出牛奶中蛋白质
的含量。
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