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内容概要

《职业技能培训鉴定教材:茶叶加工工(中级)》由人力资源和社会保障部教材办公室组织编写。
《职业技能培训鉴定教材:茶叶加工工(中级)》以《国家职业标准茶叶加工工》为依据，紧紧围绕“以
企业需求为导向，以职业能力为核心”的编写理念，力求突出职业技能培训特色，满足职业技能培训
与鉴定考核的需要。
《职业技能培训鉴定教材:茶叶加工工(中级)》详细介绍了中级茶叶加工工要求掌握的实用知识和技术
。
全书主要内容包括：加工准备、主要加工过程控制、质量控制。
书末提供了理论知识考核试卷及答案，供读者巩固、检验学习效果时参考使用。
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在制品感官审评 三、茶叶机械设备技术参数的调节 四、食品质量安全（QS）准入制度 五、商品奈形
码知识 复习题／89 第3单元质量控制 第一节质量检验／93 一、取样技术 二、感官检验 三、理化检验 
第二节包装储存／106 一、茶叶储藏环境条件与品质的关系 二、常见茶叶储存方法 三、茶叶产品包装 
四、仓库气调设备操作 复习题／112 中级茶叶加工工理论知识考核试卷（一）／113 中级茶叶加工工理
论知识考核试卷（二）／116 中级茶叶加工工理论知识考核试卷（一）答案／119 中级茶叶加工工理论
知识考核试卷（二）答案／120 附件1茶叶生产许可证审查细则（2006版）／121 附件2边销茶生产许可
证审查细则／126
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章节摘录

版权页：   插图：   ①杀青。
机械杀青宜采用适制名优绿茶的滚筒杀青机。
使用时，点燃炉火后即开机启动，使转筒均匀受热，待筒内有少量火星跳动即可。
根据温度指示进行投叶，不同等级的鲜叶或含水量不同的鲜叶要求温度不一，进叶口温度宜控制在120
～130℃，可通过杀青机输送带上的匀叶器来控制投叶量，从鲜叶投入至出叶1.5～2 min。
杀青叶含水量控制在60％左右，杀青适度的标志是叶色暗绿，手捏叶质柔软，略有黏性，紧握成团，
略有弹性，青气消失，略带茶香。
 ②揉捻。
机械揉捻宜使用适制名优绿茶的揉捻机。
杀青叶适当摊晾，宜冷揉。
投叶量视原料的嫩度及机型而定。
揉捻高档茶时间控制在10～15 min，中低档茶控制在20～25 min。
根据叶质老嫩适当加压，应达到揉捻叶表面粘有茶汁，用手握后有黏湿的感觉。
 ③解块。
机械解块宜使用适制名优绿茶的茶叶解块机。
将揉捻成块的叶团解散。
 ④理条。
机械设备宜使用适制名优条形绿茶的理条机。
理条时问不宜过长，温度控制在90～100℃，投叶量不宜过多，以投叶量0.5～0.75 kg、时间为5 min左
右为宜。
 ⑤初烘。
机械设备宜使用适制名优绿茶的网带式或链板式连续烘干机。
根据茶叶品质，初烘温度进风口宜控制在120～130℃，时间10～15 min，含水量在15％～20％为宜。
 ⑥摊晾。
将初烘后的茶叶，置于室内及时充分摊晾4 h以上。
 ⑦复烘。
复烘仍在烘干机中进行，温度以90～100℃为宜，烘至含水量在6％以下。
 5.四川“屏山炒青”加工 屏山县处于四川盆地向云贵高原过渡的地带，地形地貌复杂，气候既有地带
性特点，又受非地带性因素的影响，属中亚热带季风型湿润气候。
茶区冬无严寒、夏无酷暑，气候温和，雨量充沛，雨热同季，立体气候明显，无霜期长，光照适宜，
四季分明，同时还具有春季回暖早、夏季温湿高、秋季多绵雨等适宜茶树生长的气候特征。
现有茶园区域山岭纵横，溪河交汇，森林覆盖率57％，年平均气温17℃，生态系统自然平衡，土壤深
厚、疏松，年降水量达1200 mm以上，空气相对湿度85％以上，无污染源，是发展茶叶生产的理想之
地，更是发展绿茶、特别是名优绿茶的最适宜区。
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编辑推荐

《职业技能培训鉴定教材:茶叶加工工(中级)》是中级茶叶加工工职业技能培训与鉴定考核用书，也可
供相关人员参加就业培训、岗位培训使用。
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