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内容概要

果蔬商品过程是指将果蔬由初级产品变为商品，种植者从而获得效益的过程。
果蔬整个商品化处理过程是指果蔬从农产品转化为商品的过程中所经过的一系列技术处理，它包括采
收、整理、分级、预冷、包装、打蜡、贮藏、运输、销售等。
通过这些处理能够改善外观形态，方便包装，同时保持果蔬质量，减少损失，使果蔬产品采后增值，
提高其商品价值。
果蔬商品化处理的全部意义在于最大限度地减少果蔬采后在贮藏、运输和流通销售过程中质量和数量
的损失，使果蔬产品采后增值，提高其商品价值。
果蔬商品化处理的全部意义在于最大限度地减少果蔬采后贮藏、运输和流通销售过程中质量和数量的
损失，提供最优化的条件调控其生理状态，稳定并强化它们的商品性，以最优良的内在品质和最吸引
人的外观满足消费者对果蔬颜色、风味、营养等各种各样的需求，从而稳固地保持它们在市场上的占
有率和竞争力，保证取得最高经济效益。
因此，果蔬商品化处理水平的高低，是决定果蔬商品价值的主要因素，是增加市场竞争力的主要环节
。
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