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内容概要

　　《果品深加工技术问答》充分体现了服务“三农”工作，适应农民“求富、求知”需求，融入更
多的科技、法律、市场经济等知识，使农民群众在满足文化娱乐需求的同时，从图书中学到更多致富
本领，在社会主义新农村建设中更好地发挥主力军作用。
　　《果品深加工技术问答》形式生动活泼，图文并茂，通俗易懂，既适合阅读自学，也方便专家重
点讲授指导。
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章节摘录

　　一、水果主要成分及其加工特性　　1.水果的主要化学成分有哪些？
　　了解和掌握水果中化学成分及其在加工过程的变化情况，是研究和改进加工技术，提高产品质量
的科学依据。
水果在加工过程中的技术要求，很大程度上取决于水果原料的化学构成。
　　水果加工过程所涉及的主要成分由两部分组成。
第一部分是水溶性成分，包括单糖和双糖、果胶、有机酸、单宁物质及水溶性矿物质、维生素、色素
、含氮物质、风味物质等。
第二部分为非水溶性成分，包括淀粉、纤维素和半纤维素、原果胶、脂类、脂溶性维生素及非水溶性
色素、含氮物质、矿物质、风味物质等。
　　不同水果其化学成分不同，构成了各自的风味。
同一水果不同品种之间，其化学组成也有较大的差别。
通过对化学成分在加工过程变化影响因素的了解，可以有针对性地控制生产过程，得到质量优秀的加
工产品。
　　⋯⋯

Page 6



第一图书网, tushu007.com
<<果品深加工技术问答>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 7


