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内容概要

《菌草技术口袋书:菌草栽培木耳》内容简介：为了解决菌业生产与林业生态平衡之间的“菌林矛盾”
，1986年，林占熺发明了菌草技术，解决了这个世界性难题。
该项发明获得多项奖励，曾被国家科委列为国家级“星火计划”重中之重项目，并被我国商务部、外
交部列为援外项目，已传播到85个国家。
《菌草技术口袋书:菌草栽培木耳》根据作者多年的研究和生产实践，着重介绍了菌草栽培木耳的原理
和具体方法。
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书籍目录

一、概述 （一）木耳食用和人工栽培简况 （二）木耳种类和形态结构 （三）木耳属的生物学特性 二
、菌草栽培毛木耳 （一）形态构造与生活史 （二）生活条件 （三）菌草筒栽毛木耳 （四）菌草袋栽
毛木耳 （五）菌草墙式栽培毛木耳 （六）毛木耳的采收与加工 三、菌草栽培黑木耳 （一）形态特征
与生活史 （二）生活条件 （三）阴棚菌草筒栽黑木耳 （四）室内菌草栽培黑木耳 （五）采收
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章节摘录

版权页：   插图：   毛木耳生命活动中需要的营养物质为碳源、氮源和矿物质、维生素等。
 （1）碳源 毛木耳所需要的碳营养都来自有机物，如纤维素、半纤维素、木质素、淀粉、果胶、戊聚
糖类、有机酸和醇类等。
毛木耳不能吸收二氧化碳、碳酸盐等无机物的碳。
在常见的碳源中，单糖、有机酸和醇等小分子化合物能直接被毛木耳菌丝吸收利用，而纤维素、半纤
维素、木质素、果胶、淀粉等大分子化合物则不能被直接吸收。
毛木耳菌丝体摄取养料时，能不断地分泌出多种酶。
通过酶的作用，把大分子的物质分解成葡萄糖、半乳糖、果糖、阿拉伯糖、木糖后才能被吸收利用。
适宜毛木耳生长的碳源材料很广，木屑、竹粉、芒萁、类芦、五节芒、斑茅、芦苇、菅、象草、巨菌
草、串叶草、宽叶雀稗、尾草、大米草、稻草、麦秆、棉籽壳、甘蔗渣、玉米秆、玉米芯、花生秆、
谷壳、棉花秆等都可作为毛木耳的培养基，为毛木耳的生长提供营养。
但必须指出，并不是凡含有碳源的材料均适合用来培养毛木耳。
 （2）氮源 毛木耳所需要的氮源主要有蛋白质、氨基酸、铵盐和硝酸盐等。
毛木耳的菌丝体能直接吸收氨基酸、尿素、氨和硝酸钾等小分子化合物，而蛋白质类的高分子化合物
必须经蛋白酶分解成氨基酸后才能被吸收。
尿素、天门冬氨酸、丙氨酸是较理想的氮源，但用量不能过高。
菌筒（袋）法栽毛木耳时，培养料中可加0.2％的尿素。
但过高的浓度将抑制菌丝体的生长。
在制种和菌筒（袋）制备时添加米糠和麸皮的目的之一是增加氮营养。
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编辑推荐

《菌草技术口袋书:菌草栽培木耳》可供从事菌草栽培木耳的农户参考。
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