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内容概要

《食品安全必知常识掌中查》编著者何丽。

    《食品安全必知常识掌中查》内容提要：“民以食为天，食以安为先。
”中国人是最讲究吃的。
然而，生命安全的重大食品安全事件屡屡发生，令人防不胜防。
其中，掺杂使假、环境污染、滥用激素是当前食品安全中最突出、最核心的三个问题。
我们该好好思考一下：今天吃什么、怎么吃会安全呢？
答案无疑是多方面的，但是其中最主要的一个方面是我们要掌握了足够的食品安全知识！
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编辑推荐

《食品安全必知常识掌中查》编著者何丽。
    民以食为天。
然而，生命安全的重大食品安全事件屡屡发生，水果是化学催熟的，那我们不吃水果了；猪肉里有瘦
肉精，那我们不吃肉了；毒大米现身了，那我们不吃米饭了；现在连馒头都染色了⋯⋯新技术影响食
品品质，环境恶化导致农牧渔产品受到污染，以及境外食品安全问题可能影响我国的食品安全，掺假
造假、伪劣产品等越来越成为人们关注的热点，我们还能吃什么？
    随着科学技术的不断发展，新的食品品种不断增加、食品生产规模不断扩大、食品流向市场的环节
不断增多、人们的消费方式越来越多样化，这就使得诸多不安全因素可能潜伏于食品从原产地到人们
口中的各个环节。
    显然易见， 如何应对食物中的潜在的安全风险，使餐桌得到最大程度地净化，便成为人们的首要健
康课题。
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